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Nit de Nadal

241212024

Aperitiu (a taula per compartir)

Pernil Iberic sobre Pa de Coca amb

Tomaquet i AOVE

Pop Melat al estil de la Masia sobre
Parmentier de Patata

Mini Canelo de Pollastre de Corralidmb
Beixamel de Foie i Tofona

Primer Plat (a escollir)
Tartar de Llagostins Brasejats amb

Mango i Vinagreta d’Eneldo

Vichyssoise Tebia Trufada amb saltejat
de Ceps

Segon Plat (a escollir)
Guisat de Vedella amb*salsa de Pedro

Ximénez i Castanyes confitades

Suprema de Llobarro amb Pil-Pil al

Meniere | Amanida.de Fonoll amb
Mandarina

Postres (a escollir)
Mousse de Vainilla amb Maduixes i

Pebre de Sechuan

Neules i Torrons de Nadal

Celler

Aigues Minerals
Vi Blanc Legaris Verdejo D.O. Rueda

Vi Negre Vol D’Anima D.O. Costers del
Segre

Cava Juye &LCamps Essential Xarel-lo
D.O.*Penedés

Cafes i Infusions

Preus per persona:

RESTAURANIT:
56€ IVA inclos

DOMICILI (sense celler ni servei):
46€ IVA inclos




‘ | Dia de Nadal

25/12/2024

Aperitiu (a taula per compartir)
Pernil Iberic sobre Pa de Coca amb

Tomaquet i AOVE

Croquetes casolanes de Gamba

Vermella amb fons d’Erico de Mar

Mini Canelo de Pollastre de Corral amb
Beixamel de Foie i Tofona

Mini Carxofes farcides amb Llagostins
Gratinats

Primer Plat (a escollir)
Escudella de Nadal amb Galets i Pilota

Timbal de Vieires Marinades amb
Crema de Remolatxa i Brots Verds

Segon Plat (a escollir)

Carn d’Olla casolana al estil Can
Ametller

Pollastre del Prat amb farcit de Prunes i
Pinyons rostit al estil de la Masia

Suquet de Turbot amb Gambes i
Cloisses amb la seva Patata

Postres (aescollir)
Tronc de Nadal.amb Trufa de Xocolata

Neules i Torrons*de Nadal

Celler

Aigues Minerals

Vi Blanc Abadal Picapoll D.O. Pla de
Bages

ViNegre Legaris Roble D.O. Ribera del

Duero

Cava Juve & Camps Essential Xarel-lo
D.O. Penedes

Cafes i Infusions

Preus per persond:

RESTAURANTI:
78€ IVA inclos

DOMICILI (sense celler ni servei):
65€ VA inclos




Dia de Sant

Esteve
26/1212024

Aperitiu (a taula per compartir)
Pernil Iberic sobre Pa de Coca amb

Tomaquet i AOVE

Croquetes casolanes de Carn d"Olla
amb Maionesa de Mostassa

Mini Carxofes farcides amb Llagostins
Gratinats

Primer Plat (a escollir)
Canelons de la Masia amb Beixamel

Trufada

Veloute de Marisc amb Carabiner

Segon Plat (a escollir)

Magret d’Anec a la Taronja sobre
Verduretes d’Hivern

Llom de Corball Brased'at sobre Crema

de Patates Violeta i Alls Tendres
Postres (a escollir)

Volca de Torro de Xixona
Neules i Torrons de Nadal

Celler

Aigues Minerals

Vi Blanc Abadal Picapoll D.O. Pla de
Bages

Vi Negre Legaris Roble D.O. Ribera del

Duero

Cava Juve & Camps Essential Xarel-lo
D.O. Penedes

Cafes i Infusions

Preus per persona:

RESTAURANT:
69€ IVA inclés

DOMICILI (sense cellerni servei):
52€ IVA inclos
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Celler '
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f Aiglies Minerals g
Vi Blanc Miranda D’Espiells D.O.
N Penedés

< Vi Negre Pagos de Anguix 822 D.O.

Ribera del Duero

. Cava Juvé & Camps Essential Xarello
D.O. Penedes
Cafes i Infusions
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Raim, Cotillo i Ball de Cap d’Any amb

2 ambients

Preus per persona:

RESTAURANT: 120€ IVA inclss
DOMICILI (sense celler ni servei): T00€ VA inclos




Any Nou

@il 01/2025

Aperitiu (a taula per compartir)
Pernil Iberic sobre Pa de Coca amb

Tomaquet i AOVE

Croquetes casolanes de Gamba

Vermella amb fons d’Erico de Mar

Mini Briox d’Escalivada amb Formatge
Parmesano

Primer Plat (a escollir)

Bouquet de Salmo Salvatge Fumat amb
CP:ap{:ua I Raim Negre amb Vinagreta de
aviar

Canelo de la Masia de Pollastre de
Corral amb Beixamel de Foie | Tofona

Segon Plat (a escollir)

Filet Iberic amb salsa de Ratafia i
morter de Carbassa

Bacalla Confitat amb crema
d’Esparrecs Balders i Cloisses

Postres (a escollir)
Cremos de Marc de Cava amb Mango

Neules i Torrons de Nadal

Celler

Aigues Minerals
Vi Blanc Legaris Verdejo D.O. Rueda

Vi Negre Vol D’Anima D.O. Costers del
Segre

Cava Juve & Camps Essential Xarel-lo
D.O. Penedes

Cafes i Infusions

Preus per persona:

RESTAURANT:
60€ IVA inclos

DOMICILI (sense celler ni servei):
45€ |VA inclos




Dia de'Reis

06/01/2025

Aperitiu (a taula per compartir)
Pernil Iberic sobre Pa de Coca amb

Tomaquet i AOVE

Croquetes casolanes de Gamba

Vermella amb fons d’Erico de Mar

Mini Canelo de Pollastre de Corral amb
Beixamel de Foie i Tofona

Primer Plat (a escollir)

Brandada de Bacalla sebre Pebrots
confitats i Pesto amb Torradeta
cruixent

Saltejat de Girgoles amb Oli de Tofona i
Cruixent de Cansalada

Segon Plat (a escollir)

Costellam lberic a baixa temperatura
macerat amb salsa de Mostassa i
llagrima de Moniato

Llom d’Orada amb crema de Galeres i

Xips de Alberginia

Postres (a escollir)
Tortell de Reis
Neules i Torrons de Nadal

Celler

Aigues Minerals
Vi Blanc Legaris Verdejo D.O. Rueda

Vi Negre Vol D’Anima D.O. Costers del
Segre

Cava Juve & Camps Essential Xarel-lo
D.O. Penedes

Cafes i Infusions

PI'EUS per persona:

RESTAURANT:
55€ IVA inclss

DOMICILI (sense celler ni servei):
45€ VA inclos




Menu Vega

Aperitiu (a taula per compartir)
Xarrup de Guacamole amb Natxos
Cruixent de Fruites | Verdures

Hummus de Remolatxa amb Dips de
Pastanaga | Api

Porro Confitat al Perfum de Romani

Mini Burguer de Carxofes

Primer Plat (a escollir)
Crema d’Esparrecs ambiAmetlles

Timbal d’Escalivada amb Olives de
Kalamata i Oli d’Alfabrega

Segon Plat (a escollir)
Arros de Verdures ECO kmO

Milfulls d’Alberginia amb Tomaquet i
Tofu Gratinat

Postres (a escollir)
Mousse de Xocolata
Neules i Torrons de Nadal

Celler

Segons el mend del dia de celebracio

Preu per persona:

Segons el preu del dia de celebracio




Men( Infantil

Aperitiu (a taula per compartir)
Montadito de Pernil Iberic
Mini Croquetes de Pollastre

Primer Plat (a escollir)
“Escudella” Catalana amb Galets

Canelons de la Masia

Segon Plat (a escollir)
Medallons de Vedella amb Patates

Fregides

Suprema de Llug a la Romana amb
Patates Fregides

Postres (a escollir)
Mousse de Tres Xocolates
Neules i Torrons de Nadal

Aigies Minerals

Refresc o Suc

Preus per nen:

RESTAURANT:
38€ IVA inclos

DOMICILI (sense celler ni servei):
30€ IVA inclos




Condicions generals

1. Els preus inclouen I'lVA.

2. La reserva es considerara efectiva a I'entrega de la paga i sen-
yal del 20% del total de la reserva (arrodonint a imports de mends
complets).

3. En cas d’anulacié, les quantitas entregades no es retornaran. Si
la celebracié s’ajorna tampoc quedara a compte per la nova data.

4. La reserva quedara abonada en la seva totalitat, com a tard, 48
hores lectives abans.

5. El nimero de comensals podra variar un 10% menys del numero
inicial al confirmar la reserva. Si la variacié és superior es cobrara el
50% del preu del menu seleccionat per comensal que falti.

6. Es necessari confirmar el nimero de comensals finals definitiu
amb una antelacio de 7 dies. Es facturara en base els comensals
confirmats llavors.

7. Les reserves en sales privades es cobrara un suplement de 5€ per
persona.

8. Formes de pagament: Efectiu (quantitats menors a 1.000€), trans-
ferencia bancaria o targeta de credit.

9. Lempresa es reserva el dret de canviar la sala de la reserva per
causes de forca major o per variacio del niimero de comensals.

10. Lempresa disposa d’'una asseguranca de responsabilitat civil que
cobreix totes les instalacions, amb excepcié del parquing.

11. La contractacié de I'esdeveniment al nostre establiment impli-
ca l'acceptacioé d’aquestes condicions.




MASIACAN
AMETLLER

Cami de Can Ametller s/n
08185 Sant Cugat del Valles

Barcelona

T.:93 674 91 51
www.canametller.com
info(@canametller.com

(\(\'_’V\ GRUP DE

AMETLLER © RESTAURACIO



