
FESTIUS DE
NADAL

DIES
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Nit de Nadal 
24/12/2023

Aperitiu
Pernil Ibèric amb el seu Pa de Coca 
amb Tomàquet
Croquetes de Cua de Bou amb 
Maionesa de Kimchi
Pinces de Tataki de Tonyina Arrebossat 
amb Sèsam Blanc i Negre amb Salsa 
Yakitori

Primer Plat (a escollir)
Encenalls de Foie amb Fruits del Bosc 
sobre Brots Verds i Vinagreta de Pètals 
de Rosa
Crema de Ceps amb Cruixent de 
Parmesà i Oli de Tòfona 

Segon Plat (a escollir)
Ventall Ibèric en el seu Suc amb Pedro 
Ximénez i Peres Confitades
Llom de Corball Marinat amb salsa de 
Yuzu i Xips d’Albergínia

Postres
Bomba de Banoffe amb Roca de 
Xocolata Negra
Neules i Torrons de Nadal

Celler
Aigües Minerals
Vi Blanc Orchidea Sauvignon D.O. Navarra
Vi Negre Abadal Matís D.O. Pla del Bages
Cava Esential Juvé i Camps D.O. Penedès
Cafès i Infusions

Preus per persona:
RESTAURANT: 
54€ IVA inclòs
DOMICILI (sense celler ni servei): 
44€ IVA inclòs
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Dia de Nadal 
25/12/2023

Aperitiu
Pernil Ibèric amb el seu Pa de Coca 
amb Tomàquet
Torradeta de Bombó de Foie amb 
Cruixent d´Ametlla sobre Melmelada 
de Papaia 
Croquetes de Cua de Bou amb 
Maionesa de Kimchi
Pinces de Tataki de Tonyina Arrebossat 
amb Sèsam Blanc i Negre amb Salsa 
Yakitori

Primer Plat (a escollir)
Escudella de Nadal amb Galets i Pilota
Bouquet de Gambes amb Mango i 
Brots Verds amb Vinagreta de Caviar 

Segon Plat (a escollir)
Carn d´Olla casolana al Estil Can 
Ametller
Pollastre del Prat amb Farcit de Prunes 
i Pinyons Rostit al Estil de la Masia
Caldereta de Cua de Rap amb Gambes, 
Cloïsses i la seva Patata

Postres
Cremós de Xixona i Xocolata Negra
Neules i Torrons de Nadal

Celler
Aigües Minerals
Vi Blanc Casar de Burbia Godello D.O. 
Bierzo
Vi Negre Cair Cuvée D.O. Ribera del Duero
Cava Esential Juvé i Camps D.O. Penedès
Cafès i Infusions

Preus per persona:
RESTAURANT: 
76€ IVA inclòs
DOMICILI (sense celler ni servei): 
62€ IVA inclòs
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Dia de Sant 
Esteve 
26/12/2023

Aperitiu
Pernil Ibèric amb el seu Pa de Coca 
amb Tomàquet
Croquetes de Cua de Bou amb 
Maionesa de Kimchi
Pinces de Tataki de Tonyina Arrebossat 
amb Sèsam Blanc i Negre amb Salsa 
Yakitori

Primer Plat (a escollir)
Canelons de la Masia amb Beixamel 
Trufada
Flors de Carxofes amb Llagostins 
Brasejats sobre Parmentier de Patates

Segon Plat (a escollir)
Lingot de Vedella amb salsa de Foie i 
Reducció de Ratafia amb Ceba Perla
Bacallà Melat al Estil de Can Ametller 
amb crema de Poma i Allioli de Mel

Postres
Ferrero Cruixent amb interior de 
Crema de Xocolata d’Avellanes
Neules i Torrons de Nadal

Celler
Aigües Minerals
Vi Blanc Casar de Burbia Godello D.O. 
Bierzo
Vi Negre Cair Cuvée D.O. Ribera del Duero
Cava Esential Juvé i Camps D.O. Penedès
Cafès i Infusions

Preus per persona:
RESTAURANT: 
69€ IVA inclòs
DOMICILI (sense celler ni servei): 
52€ IVA inclòs
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Cap d’Any 
31/12/2023

Aperitiu
Pernil de Gla amb el seu Pa de Coca 
amb Tomàquet
Torradeta de Bombó de Foie amb 
Cruixent d´ametlla sobre Melmelada de 
Papaia 
Mini Caneló de Pollastre de Corral amb 
salsa de Ceps i Tòfona
Pinces de Tataki de Tonyina Arrebossat 
amb Sèsam Blanc i Negre amb Salsa 
Yakitori 

Primer Plat
Escamarlà 00 amb Tàrtar de Mango i 
Caviar d´Oli

Segon Plat (a escollir)
Filet de Vedella amb salsa Cremosa de 
Ceps i Tòfona Negra (el filet es servirà al punt)
Turbot al estil de la Masia amb Gambes 
Vermelles i Cloïsses

Postres
Red Velvet amb Mousse de Formatge 
Suau i Llima
Neules i Torrons de Nadal

Celler
Aigües Minerals
Vi Blanc Casar de Burbia Godello D.O. 
Bierzo
Vi Negre Cair Cuvée D.O. Ribera del Duero
Cava Esential Juvé i Camps D.O. Penedès
Cafès i Infusions

Raïm, Cotilló i Ball de Cap d’Any amb 
2 ambients

Preus per persona:
RESTAURANT: 
114€ IVA inclòs
DOMICILI (sense celler ni servei): 
92€ IVA inclòs
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Any Nou 
01/01/2024

Aperitiu
Pernil Ibèric amb el seu Pa de Coca 
amb Tomàquet
Croquetes de Cua de Bou amb 
Maionesa de Kimchi
Pinces de Tataki de Tonyina Arrebossat 
amb Sèsam Blanc i Negre amb Salsa 
Yakitori

Primer Plat (a escollir)
Bouquet de Papaia i Pinya amb Vieira 
Glacejada amb Vinagreta de Cítrics
Crema Trufada d´Espàrrecs Balders i 
Parmesano Regiano

Segon Plat (a escollir)
Tatin de Magret d´Ànec amb Cruixent 
de Pasta de Full i Pera Caramel·litzada
Suprema d´Orada amb Llàgrima de 
Hummus de Boniato i Xips de Iuca

Postres
Cremós de Festucs i Cirera
Neules i Torrons de Nadal

Celler
Aigües Minerals
Vi Blanc Orchidea Sauvignon D.O. Navarra
Vi Negre Abadal Matís D.O. Pla del Bages
Cava Esential Juvé i Camps D.O. Penedès
Cafès i Infusions

Preus per persona:
RESTAURANT: 
59€ IVA inclòs
DOMICILI (sense celler ni servei): 
44€ IVA inclòs
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Dia de Reis 
06/01/2024

Aperitiu
Pernil Ibèric amb el seu Pa de Coca 
amb Tomàquet
Croquetes de Cua de Bou amb 
Maionesa de Kimchi
Pinces de Tataki de Tonyina Arrebossat 
amb Sèsam Blanc i Negre amb Salsa 
Yakitori

Primer Plat (a escollir)
Amanida de Salmó Salvatge Fumat 
amb Poma, Nous i Vinagreta de Mel
Coca de Rost Beff de Filet sobre Ceba 
Caramel·litzada

Segon Plat (a escollir)
Filet Ibèric amb Llàgrima de Castanyes 
i salsa Marchand du Vins
Suprema de Llobarro al Aroma de Safrà 
amb Tirabecs

Postres
Tortell de Reis
Neules i Torrons de Nadal

Celler
Aigües Minerals
Vi Blanc Orchidea Sauvignon D.O. Navarra
Vi Negre Abadal Matís D.O. Pla del Bages
Cava Esential Juvé i Camps D.O. Penedès
Cafès i Infusions

Preus per persona:
RESTAURANT: 
54€ IVA inclòs
DOMICILI (sense celler ni servei): 
44€ IVA inclòs
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Menú Vegà
Aperitiu
Xarrup de Guacamole amb Natxos
Cruixent de Fruites i Verdures
Hummus de Remolatxa amb Dips de 
Pastanaga i Api
Porro Confitat al Perfum de Romaní
Mini Burguer de Cigrons

Primer Plat (a escollir)
Crema d’Espàrrecs amb Ametlles
Timbal d’Escalivada amb Olives de 
Kalamata i Oli d’Alfàbrega

Segon Plat (a escollir)
Arròs de Verdures ECO km0
Milfulls d’Alberginia amb Tomàquet i 
Tofu Gratinat

Postres
Mousse de Xocolata
Neules i Torrons de Nadal

Celler
Segons el menú del dia de celebració

Preu per persona:
Segons el preu del dia de celebració
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Menú Infantil
Aperitiu
Montadito de Pernil Ibèric
Mini Croquetes de Pollastre

Primer Plat (a escollir)
“Escudella” Catalana amb Galets
Canelons de la Masia

Segon Plat (a escollir)
Medallons de Vedella amb Patates 
Fregides
Suprema de Lluç a la Romana amb 
Patates Fregides

Postres
Natilles amb Encenalls de Xocolata
Neules i Torrons de Nadal

Aigües Minerals
Refresc o Suc

Preus per nen:
RESTAURANT: 
38€ IVA inclòs
DOMICILI (sense celler ni servei): 
30€ IVA inclòs
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Celler per 
Emportar
Aigua Mineral 50cl  
Refrescs  
Cervesa  

Vi Blanc Orchidea Sauvignon 
D.O. Navarra

 

Vi Blanc Casar de Burbia Godello 
D.O. Bierzo

 

Vi Negre Abadal Matís 
D.O. Pla del Bages

 

Vi Negre Cair Cuvée 
D.O. Ribera del Duero

 

Cava Essential Juvé i Camps 
D.O. Penedès

 

Preus a consultar.
Si desitja que li servim el menú a casa, consulti 
les nostres tarifes de cambrer a domicili.
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Condicions generals
1. Els preus inclouen l’IVA.

2. La reserva es considerarà efectiva a l’entrega de la paga i sen-
yal del 20% del total de la reserva (arrodonint a imports de menús 
complets).

3. En cas d’anulació, les quantitas entregades no es retornaran. Si 
la celebració s’ajorna tampoc quedarà a compte per la nova data.

4. L’esdeveniment quedarà abonat en la seva totalitat, com a tard, 
48 hores lectives abans.

5. El número de comensals podrà variar un 10% menys del número 
inicial al firmar el contracte. Si la variació és superior es cobrarà el 
50% del preu del menú seleccionat per comensal que falti.

6. Es necessari confirmar el número de comensals finals definitiu 
amb una antelació de 7 dies. Es facturarà en base els comensals 
confirmats llavors.

7. Les reserves en sales privades es cobrarà un suplement de 5€ per 
persona, a excepció de la nit de Cap d’Any.

8. Formes de pagament: Efectiu (quantitats menors a 1.000€), trans-
ferència bancària o targeta de crèdit.

9. L’empresa es reserva el dret de canviar la sala de l’esdeveniment 
per causes de força major o per variació del número de comen-
sals.

10. L’empresa disposa d’una assegurança de responsabilitat civil que 
cobreix totes les instalacions, amb excepció del pàrquing.

11. La contractació de l’esdeveniment al nostre establiment impli-
ca l’acceptació d’aquestes condicions.



Camí de Can Ametller s/n
08185 Sant Cugat del Vallès

Barcelona

T.: 93 674 91 51
www.canametller.com
info@canametller.com


