
MENÚS DE
M I N I

MÀXIM 16 PERSONES
GRUPS



MASIA CAN AMETLLER

MENÚ I
 
Primer pica-pica
Pernil Ibèric amb Pa de Coca amb Tomàquet
Encenalls de Foie Fresc amb Melmelada de Pètals de 
Rosa i les Seves Torradetes
Amanida amb Formatge Parmesà, Poma i Nous
Croquetes de la Masia

Segon plat
Lingot de Vedella amb Salsa Oporto i Patata Palla
Suprema d’Orada amb Xips d’Albergínia i Pesto 
Vermell

Postres
Coulant de Xocolata amb Gelat de Vainilla
Gelat de la Casa
Assortiment de Fruites de Temporada

Celler
Aigües Minerals
Vi Blanc l’Arnot D.O. Terra Alta
Vi Negre l’Arnot D.O. Terra Alta
Cafès i Infusions
*Opció de Vi Rosat

Preu: 36,00€ (IVA incl.) 

MENÚ II
 
Primer pica-pica
Pernil Ibèric amb Pa de Coca amb Tomàquet
Encenalls de Foie Fresc amb Melmelada de Pètals de 
Rosa i les Seves Torradetes
Amanida amb Formatge Parmesà, Poma i Nous
Calamarsons Encebats amb Alls Tendres i Tomàquet 
Sec
Croquetes de la Masia

Segon plat
Suprema de Llobarro a la Gaditana amb Verdures en 
Tempura
Arròs Negre amb Gambes i Sèpia
Ploma Ibèrica amb Gratinat de Patata i Salsa de 
Formatge

Postres
Coulant de Xocolata amb Gelat de Vainilla
Sopeta de Iogurt amb Fruits Vermells
Assortiment de Fruites de Temporada

Celler
Aigües Minerals
Vi Blanc Vincles Sumarroca D.O. Penedès
Vi Negre Vincles Sumarroca D.O. Penedès
Cava Sumarroca Brut Reserva
Cafès i Infusions
*Opció de Vi Rosat

Preu: 40,00€ (IVA incl.) 



MASIA CAN AMETLLER

MENÚ III
 
Primer pica-pica
Pernil Ibèric amb Pa de Coca amb Tomàquet
Encenalls de Foie Fresc amb Melmelada de Pètals de 
Rosa i les seves Torradetes
Amanida de Formatge Feta, Mango i Alvocat
Llagostins en Tempura amb Mel Picant
Croquetes de Cua de Bou

Segon plat
Llom de Bacallà amb Formatge de Cabra Gratinat
Arròs d’Escamarlà i Cloïsses
Magret d’Ànec amb Xutney de Pinya

Postres
Coulant de Xocolata amb Gelat de Vainilla
CheeseCake amb Fruits Vermells
Assortiment de Fruites de Temporada

Celler
Aigües Minerals
Vi Blanc Gregall Despiells (Juve&Camps) D.O. 
Penedes
Vi Negre Celistia D.O. Costers de Segre
Cava Parxet Brut Reserva
Cafès i Infusions
*Opció de Vi Rosat

Preu: 45,00€ (IVA incl.) 

MENÚ VEGÀ
 
Primer pica-pica
Cruixent de Fruites i Verdures
Xarrup de Guacamole amb Natxos
Hummus de Remolatxa amb Dips de Pastanaga i Api
Porro Confitat al Perfum de Romaní
Coca de Recapte amb Pebrot, Ceba i Bolets
Mini Hamburguesa de Cigrons

Segon plat
Arròs de Verdures ECO de Temporada
Pasta amb Tomàquet Sec i Bolets de Temporada
Timbal d’Escalivada amb Olives de Kalamata i Oli 
d’Alfàbrega

Postres
Assortiment de Fruites de Temporada
Caipirinha amb Escuma de Cahaça i Llet de Coco
*Figues Caramel·litzades amb Pedro Ximenez / 
Síndria Osmotitzada amb Sangria

Celler
Segons el Menú Escollit pel Grup

* Segons Temporada

Preu segons menú escollit per a la resta del grup



MASIA CAN AMETLLER

SERVEIS 
INCLOSOS
 
Oferta gastronòmica adjunta
Muntatge i desmuntatge
Personal de servei
Aparcament gratuït

SERVEIS NO 
INCLOSOS

 
Sala privada  Suplement de 4,00 € (IVA incl.) 

per persona
Pack audiovisual masia 165,00 € (IVA incl.) 

MENÚ INFANTIL
 
Primer plat
Macarrons a la Bolonyesa
Canalons de Carn Gratinats
Arròs a la Cubana (Ou Ferrat i Salsa de Tomàquet)
Mini Piccolinis de Pernil Dolç i Formatge

Segon plat
Hamburguesa de Vedella amb Patates
Lluç a la Romana amb Patates
Pit de Pollastre Arrebossat amb Patates
Mandonguilles amb Salsa de Tomàquet

Postres
Fruita Natural de Temporada
Terrina de Gelat de Vainilla i Xocolata
Crema Catalana
Pastís de Xocolata

Celler
Aigües Minerals
Refresc o Suc

Preu: 20,00€ (IVA incl.) 
*Opció Plat Combinat 17,00€



Camí de Can Ametller s/n
08195 Sant Cugat del Vallès

Barcelona

T.: 93 674 91 51
www.canametller.com
info@canametller.com

CONDICIONS GENERALS
 
Els preus inclouen l’IVA, que és d’un 10%
La reserva es considerarà efectiva a l’entrega de la paga i senyal per 
una quantitat de 100€ per a grups de fins a 8 persones, o de 150€ per a 
grups de més de 8 persones.
L’import restant de l’esdeveniment s’haurà d’abonar, com a tard, 
48h abans de la celebració.
El número de comensals només podrà variar en un 15% menys del 
número inicial al contractar l’esdeveniment. Si la variació és superior es 
cobrarà el 50% del preu del menú seleccionat per comensal que falti.
En cas d’anul·lació, les quantitats de diners entregades no es 
retornaran. Si la celebració s’aplaça, tampos es tornarà la paga i senyal 
ni quedarà a compte per la nova data.
És necessari confirmar el número de comensals definitiu amb una 
setmana d’antelació. Es facturarà en bas al número de comensals 
confirmats 7 dies abans de l’esdeveniment.
Formes de pagament: Efectiu (quantitats menors a 1.000€), 
Transferència Bancaria o Tarjeta de Crèdit.
Els horaris seran: migdies de 13h a 18h (hora màxima de sortida), i 
tardes de 20h a 01h (hora màxima de sortida). Es podrà modificar 
l’horari tan d’entrada com de sortida, pactant amb el restaurant aquesta 
modificació, aplicant el suplement establert de 180€ per hora.
Els aperitius contractats a l’exterior (suplement de 5€ per persona), en 
cas de mal temps, es celebraran a la mateixa sala de l’esdeveniment.
L’empresa es reserva el dret de variar la sala de l’esdeveniment per causes 
de força major, o per variació del número de comensals.
L’empresa disposa d’una assegurança de responsabilitat civil que cobreix 
totes les instal·lacions amb excepció del pàrquing.
La contractació de l’esdeveniment al nostre restaurant implica 
l’acceptació d’aquestes condicions.


