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PRESENTACIO

Lail-lusié... la forca d’un sentiment...
Un sentiment que ens fa voler crear un

compromis eternamb la persona estimada...

Es la illusié de fer realitat un somni, de
marcar amb foc una data en el calendari que

us acompanyara tota la vida.

Es aquesta il-lusi6 la que ens porta a dedicar

tota la nostra feina, tot el nostre esforg, a

crear un dia inoblidable al vostre costat.

A Masia Can Ametller us acompanyarem
durant els preparatius = oferint-vos el
nostre consell construit sobre la base de
l'experiéncia i la dedicacio, i viurem amb
vosaltres el somni d'un dia, el compromis

d’una vida.

Gaudiu de la nostra proposta mentre la

il:-lusié converteix el somni en realitat.

MASIA CAN AMETLLER

VIETLLER
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NVINGUDA

Copa de Benvinguda

Aperitiu Japonés
Xips de Fruites i Verdures
Galeta de Parmesa i Pipes de Carbassa

CELLER APERITIU

Martini Bianco i Martini Rosso
Cervesa

Refrescs i Sucs de Fruites
Aigiies Minerals

i i Cava seleccionats per 'esdeveniment
ViiC [ ts per |
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MASIA CAN AMETLLER

APERITIUS FREDS

(a escollir cinc referencies)
Pernil Ibéric sobre Pa de Coca amb Tomaquet i Oli d'Oliva Verge
Xarrup de Gaspatxo de Sindria amb Cruixent de Parmesa
“Ceviche” de Tomaquet amb Olivada de Kalamata i Ceba Morada Adobada
Hummus amb Crudités de Pastanaga i Esparrec Verd
Lollipops de Foie amb Figues

Dau de Salmé Marinat al Eneldo amb Perles de Caviar

Rotllet de Roast Beef sobre Poma Caramel-litzada i Reduccié de P. Ximenez

APERITIUS CALENTS

(a escollir cinc referencies)
Paperina de Calamars a la Andalusa amb Alli Oli Negre
Tataki de Tonyina Arrebossat amb Sésam amb Salsa Yakitori
Canelé de Llamantol en el seu Suc
“Espeto” de Llagostiamb Fideus Grecs i salsa de Meli Soja
Ous de Guatlla sobre Cullereta amb Patata Palla i Perles de Sal Negra
Cullereta de Pop “a Feira” sobre Llit de Parmentier de Patata
Broqueta de Filet, Patata Confitada i Reduccié de Pedro Ximénez
Mini Taco de Guacamole i “Pico de Gallo”

T s o
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(a escollir un)

BUFFET DARROSSOS | FIDEUA

(escollir una referencia)

Fideua de Marisc

Arrds de Marisc

Arros de Verdures ECO

Arros Caldos de Llamantol (Supl 5€)

Arrds del Senyoret amb Rap, Sépia i Gambes (Supl. 5€)

BUFFET DE FORMATGES
IC\SAzlrnanzola

Garrotxa

Pesto

Acompanyat d’'una Amplia Varietat de Pans, Confitures Artesanes i Fruits Secs

www.canametller.com




MASIA CAN AMETLLER
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ESTACIO DE PERNIL IBERIC DAGLA

Espatlleta Ibérica d/Agla al Tall (fins a 50 persones)

Supl. 380,00 €/u
Pernil Ibéric d’Agla al Tall (fins a100 persones)

Supl. 580,00 €/u
Acompanyat de Pa de Coca amb Tomagquet i Oli d’Oliva Verge

ESTACIO DE JAPONES
Sushi, Makis, Nigiris
Acompanyat per Wasabi i Salsa de Soja

Supl. 7,50 €/persona

HEALTHY CORNER

Bikini de Pernil Ibéric, Mozzarella i Tofona

Mini Hamburgueses amb Pa de Colors

Mini Amanida de Mango i Formatge Feta

Mini Xarrup de Crema de Melé al Cava amb Cruixent de Pernil
Guacamole amb Llagosti Brasejat i “Nachos”

Supl. 7,50 €/persona




MASIA CAN AMETLLER

STRERT FOOD

Mini hamburgueses de Vedella amb Formatge i Ceba Caramel-litzada amb
Mostassa
Pepito de Llom amb Pebrots i Formatge

Nuggets amb Salsa Barbacoa
Mini Frankfurt amb Ceba Cruixent

Acompanyat per Kétchup, Mostassa, Maionesa i Salsa Barbacoa

Supl. 4,50 €/persona

ESTACIO BROQUETES

Broqueta de Pollastre amb Salsa Teriyaki

Broqueta de Rap i Llagostins amb Verdures
Broqueta de Magret dAnec amb Pinya Caramel-litzada
Broqueta de Secret Ibéric amb Cebetes Confitades

Totes les Broquetes van Acompanyades de les segiients Salses: Salsa Tartara, Salsa
Oporto, Salsa Romesco, Mostassa Antigua, Salsa Café de Paris.

Supl. 5,50 €/persona

ametller.com




MASIA CAN AMETLLER

PRIMERS PLATS

“Salmorejo” de Maduixots amb Reduccié de Jabugo i Micro Vegetals
Crema de Melé amb les seves Perles, Pernil de Gla y Oli d'Alfabrega
Canel6 de Verdures Embolicat amb Pasta d’Arros, Fonoll i Menta

Amanida de Llagostins amb Alvocat i Mango amb Vinagreta de Citrics

Crema de Marisc amb Vieires a la Brasa i Teules de Pernil Ibéric
Coca de Taten de Poma Caramel-litzada i Confit d’Anec
Ravioli de Bolets i Llagostins amb salsa de Foie

Amanida de Llamantol amb Brots Tendres, Mangrana i Sésam Torrat en la seva
Vinagreta (Supl. 5,00€)

Suquet de Rap amb Cloisses estil Can Ametller (Supl. 6,60€)

www.canametller.com




MASIA CAN AMETLLER

SEGONS PLATS

Terrina de Xai Farcida de Foie i Tubercles a la Reduccié de Pedro Ximénez

Lingot de Vedella Gallega sobre Carpaccio de Poma Caramellitzada i Llagrimes de
Carbassa

Duet de Filets de Vedella amb Graten de Patata i Xips de Carbassa
Medallons de Filet Ibéric amb Salsa de Raim i Cruixent de Cansalada Ibérica
Llom de Bacalla Reposat amb Trompetes de la Morti Ratafia

Llom de Llobarro Farcit de Bladers, Cansalada Ibérica i Salsa de Murgoles

Filet de Vedella sobre Puré Tebi amb Medallons de Foie i Demi-glace de ViNegre
(Supl.4,40€)
Espatlleta de Cabrit al Forn sobre Crema de Carbassa i Glacejat de Poma (Supl 5,50€)

Turbot al Forn amb Fondue de Patata i Refregit d'Alls (Supl 6,50€)

——
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PRE-POSTRES

Sopeta Freda de Llimona i Menta amb Gelée de Cava
Infusié de Fruits Vermells amb Sorbet de Melé i Canyella

Trilogia de Fruites amb Sorbet de Gin-tonic

Xarrup de Mandarina amb Mezcal i Canyella
Xarrup de Pinya amb Reduccié de Malibu
Sorbet de Mojito

PASTIS NUPCIAL

Massini (Nata, Trufa, Crema Cremada)

Sacher (Trufa i Melmelada d'Albercoc)

Cheesecake 4 Formatges (Emmental, Parmesa, Gorgonzola i Formatge Fresc)
Mousse 3 Xocolates (Xocolata Negre, Xocolata amb Llet i Xocolata Blanca)
Lemon Pie amb Navols (Crema de Llimona, Crumble i Merenga)

Tanzanie amb Maracuja (Xocolata Negre de Tanzania Farcit de Crema de Maracuja)

Tiramist (Crema de Mascarpone amb Café i Pa de Pessic)

v
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CELLER

VINS BLANCS

Sumarroca Blanc de Blancs, D.O. Penedés

Celistia Tierra, D.O. Costers de Segre

Bitacora Verdejo, D.O. Rueda

Vila Closa Garnacha Blanca 100%, D.O. Terra Alta
José Pariente Verdejo, D.O. Rueda (Supl. 2,50 €/pax)
La Trucha Albarifio, D.O. Rias Baixas (supl. 3,30 €/pax)

VINS NEGRES

Sumarroca Classic (Ecolégic), D.O. Penedés
Celistia Tierra, D.O. Costers de Segre

Prado Rey Roble Origen, D.O. Ribera del Duero
Vila Closa Garnacha Negra 100%, D.O. Terra Alta
Ramon Bilbao Crianza, D.O. Rioja (supl. 3,30 €/pax)
Luis Cafas Crianza, D.O. Rioja (supl. 3,30 €/pax)

CAVA

Sumarroca Brut Reserva, D.O. Cava

Parxet Brut Reserva, D.O. Cava

Agusti Torell6, D.O. Cava (Supl. 4,40 €/ pax)

Juvé y Camps Familia, D.O. Cava (Supl. 5,50 €/ pax)

MASIA CAN AMETLLER
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MENU INFANTIL

APERITIU

Xips de Patata
Caramels de Fuet

Mix de Mini Croquetes
Olives

Dauets de Formatge

Piccolinis de Pernil i Formatge

PRIMERS

Volca d’Espaguetis alaBolonyesa

Canelons de la Masia
Arros a la Cubana amb Ou Ferrat i Salsa de Tomaquet Confitat

SEGONS

Filet de Llenguado a la Planxa amb Patates Grill
Medallons de Filet de Vedella a la Planxa amb Patates Rosses Casolanes
Escalopa de Pollastre a la Milanesa amb Patates Rosses Casolanes

POSTRES

Mousse de Xocolata Explosiva amb Peta Zetas
Mini Twister’s

Brownie de Xocolata

anametller.com
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ﬁ % BENVINGUDA

Copa de Benvinguda
Xips de Fruites i Verdures

CELLER APERITIU

Martini Bianco

Martini Rosso

Cervesa

Refrescs

Sucs de Fruites

Aigties Minerals

ViiCava seleccionats per l'esdeveniment
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MASIA CAN AMETLLER

APERITIUS FREDS

Pernil Ibéric sobre Pa de Coca amb Tomaquet i Oli d'Oliva Verge

Xarrup de Gaspatxo de Sindria amb Cruixent de Parmesa

“Ceviche” de Tomaquet amb Olivada de Kalamata i Ceba Morada Adobada
Hummus amb Crudités de Pastanaga i Esparrec Verd b
Lollipops de Foie amb Figues

Dau de Salmé Marinat al Eneldo amb Perles de Caviar

Rotllet de Roast Beef sobre Poma Caramel-litzada i Reduccié de P. Ximenez

APERITIUS CALENTS

Paperina de Calamars a la Andalusa amb Alli Oli Negre

Tataki de Tonyina Arrebossat amb Sésam amb Salsa Yakitori

Canel6 de Llamantol en el seu Suc

“Espeto” de Llagosti amb Fideus Grecs i salsa de Mel i Soja

Ous de Guatlla sobre Cullereta amb Patata Palla i Perles de Sal Negre
Cullereta de Pop “a Feira” sobre Llit de Parmentier de Patata
Broqueta de Filet, Patata Confitada i Reduccié de Pedro Ximénez

Mini Taco de Guacamole i “Pico de Gallo”




www.canametller.com

MASIA CAN AMETLLER

BUFFETS

(a escollir un)

BUFFET DARROSSOS | FIDEUA

(escollir una referencia)

Fideua de Marisc

Arrds de Marisc

Arros de Verdures ECO

Arrds Caldos de Llamantol (Supl. 5€)

Arros del Senyoret amb Rap, Sépia i Gambes (Supl. 5€)

BUFFET DE FORMATGES

Maho

Gorgonzola

Garrotxa

Pesto

Acompanyat d'una Amplia Varietat de Pans, Confitures Artesanes i Fruits Secs
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ESTACIO DE PERNIL IBERIC DAGLA

Espatlleta Ibérica d/Agla al Tall (fins a 50 persones)

Supl. 380,00 €/u
Pernil Ibéric d'Agla al Tall (fins a 100 persones)

Supl. 580,00 €/u
Acompanyat de Pa de Coca amb Tomaquet i Oli d’Oliva Verge

ESTACIO DE JAPONES
Sushi, Makis, Nigiris
Acompanyat per Wasabi i Salsa de Soja

Supl. 7,50 €/persona

HEALTHY CORNER

Bikini de Pernil Ibéric, Mozzarella i Tofona

Mini Hamburgueses amb Pa de Colors

Mini Amanida de Mango i Formatge Feta

Mini Xarrup de Crema de Melé al Cava amb Cruixent de Pernil
Guacamole amb Llagosti Brasejat i “Nachos”

Supl. 7,50 €/persona

www.canametller.com
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STREET FOOD

Mini hamburgueses de Vedella amb Formatge i Ceba Caramel-litzada amb
Mostassa

Pepito de Llom amb Pebrots i Formatge

Nuggets amb Salsa Barbacoa

Mini Frankfurt amb Ceba Cruixent

Acompanyat per Kétchup, Mostassa, Maionesa i Salsa Barbacoa

Supl. 4,50 €/persona

ESTACIO BROQUETES

Broqueta de Pollastre amb Salsa Teriyaki
Broqueta de Rap i Llagostins amb Verdures

Broqueta de Magret dAnec amb Pinya Caramel-litzada

Broqueta de Secret Ibéricamb Cebetes Confitades

Totes les Broquetes van Acompanyades de les segiients Salses: Salsa Tartara, Salsa
Oporto, Salsa Romesco, Mostassa Antigua, Salsa Café de Paris.

Supl. 5,50 €/persona
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MASIA CAN AMETLLER

PASTIS NUPCIAL

Massini (Nata, Trufa, Crema Cremada)

Sacher (Trufa i Melmelada d’Albercoc)

Cheesecake 4 Formatges (Emmental, Parmesa, Gorgonzola i Formatge Fresc)
Mousse 3 Xocolates (Xocolata Negre, Xocolata amb Llet i Xocolata Blanca)
Lemon Pie amb Navols (Crema de Llimona, Crumble i Merenga)

Tanzanie amb Maracuja (Xocolata Negre de Tanzania Farcit de Crema de Maracuja)

Tiramist (Crema de Mascarpone amb Café i Pa de Pessic)
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CELLER

VINS BLANCS

Sumarroca Blanc de Blancs, D.O. Penedés

Celistia Tierra, D.O. Costers de Segre

Bitacora Verdejo, D.O. Rueda

Vila Closa Garnacha Blanca 100%, D.O. Terra Alta
José Pariente Verdejo, D.O. Rueda (Supl. 2,50 €/pax)
La Trucha Albarifio, D.O. Rias Baixas (supl. 3,30 €/pax)

VINS NEGRES

Sumarroca Classic (Ecolégic), D.O. Penedés
Celistia Tierra, D.O. Costers de Segre

Prado Rey Roble Origen, D.O. Ribera del Duero
Vila Closa Garnacha Negra 100%, D.O. Terra Alta
Ramon Bilbao Crianza, D.O. Rioja (supl. 3,30 €/pax)
Luis Cafas Crianza, D.O. Rioja (supl. 3,30 €/pax)

CAVA

Sumarroca Brut Reserva, D.O. Cava

Parxet Brut Reserva, D.O. Cava

Agusti Torell6, D.O. Cava (Supl. 4,40 €/ pax)

Juvé y Camps Familia, D.O. Cava (Supl. 5,50 €/ pax)

MASIA CAN AMETLLER




MASIA CAN AMETLLER

LUNCH INFANTIL

Patates Xips i Olives

Daus de Formatge

Caramels de Fuet

Pernil Ibéric amb Pa de Coca

Mini Hamburgueses amb el Quétxup
Piccolinis Variades

Daus de Truita de Patata

Mix de Mini Croquetes

Mini Frankfurts

Mini Twister’s i Mini Calipos (Taronja o Llima)

Refrescs, Sucs de Fruites i Aigiies

www.canametller.com
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BARRA LUURE (2 hores)

Whisky |&B / Whisky Ballantine’s
”w RUSH Bacardi / Brugal
| Ginebra Bombay / Ginebra Seagrams
. ’"'i_Vodka Absolut / Vodka Moskovskaya
Vo | Cervesa
Refrescs
Sucs de Fruites

Aiglies Minerals

Cava seleccionat per l'esdeveniment

ww.canametller.com
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RESOPO SALAT

Pucetes d’Ibéric
Pucetes de Manxec

Mini Sandwich Vegetal Supl. 6,60€ per persona

RESOPO DOLC

Mini Croisants (Normals i Xocolata)

Bombé de Fruita (Banyades de xocolata i naturals) Supl. 8,80€ per persona

Mini Donuts 'f/
.

RESOPO MIXTE =

Pucetes d’lbéric

Pucetes de Manxec :
1
|

Bombé de Fruita (Banyades de Xocolata i Naturals) Supl. 9,50€ perpersona |

Mini Croisant o Mini Donuts (a escollir)

canametller.com




MASIA CAN AMETLLER

TARIFA BANQUE T

Preu per persona: 110 ) OO €
Preu menu infantil: 49,50 €

Aquestes tarifes s6n per a grups d'un minim de 50 persones adultes, per a grups més petits, consultar preus.

Serveis Inclosos:

Personal de Servei (6 h de banquet), Muntatge i Desmuntatge, Parament Basic
(Blanc, Negre i Crema), Centre Basic de Flor Natural, 2 hores de Barra Lliure,
Degustacié pera 6 persones (en casaments de més de 100 persones, en altres casos,
consultar), Minutes, Targes i Llista de Convidats, Parquing Convidats i Parc
Infantil.

Tots els preus inclouen el 10% d'IVA

|

TARIFA LUNCH

Preu per persona: 75,00 €
Preu lunch infantil: 55,00 €

Aquestes tarifes son pera grups d'un minim de 50 persones adultes, per a grups més petits, consultar preus.

Serveis Inclosos:

Personal de Servei (4h), Muntatge i Desmuntatge, Parament Basic (Blanc, Negre i
Crema), Centre Basic de Flor Natural, 2 hores de Barra Lliure, Degustacio6 per a
2 persones, Parking Convidats i Parc Infantil.

Tots els preus inclouen el 10% d'IVA

| .




METLLER

DESCOMPTES

Caps de setmana, de Novembre a Marg ambdés inclosos, 10% de descompte
en el mena.

CONDICIONS DE PAGAMENT

La reserva de l'espai es fara efectiva en el moment d’abonar una paga i senyal
de 1.000%€.

Es realitzara un segon pagament el dia de la degustaci6 del meni del 50% del
pressupost.

10 dies abans de la celebraci6 es realitzara el pagament de la quantitat restant.

anametller.com




MASIA CAN AMETLLER

ALTRES SERVEIS

Extres Masia

Cerimonia Civil (Inclou: Masica, Decoracié Floral, Mestre de Cerimanies i Muntatge)
Fins a 50 persones: 570€
Entre 501100 persones: 700€
Més de 100 persones: 935€

Buffet Refrescant d’Aigiies Aromatitzades: 120€

(A escollir: cogombre, menta, taronja, llimona o maduixa)

Discjockey. Animaci6 del Banquet i 2h de ball: 750€
Hora Extra de Ball: 220€

Hora Extra de Barra Lliure:
12 hora: 8,80€ per persona del 80% dels comensals adults contractats a l'esdeveniment
2° hora: 8,80%€ per persona del 70% dels comensals adults contractats a l'esdeveniment

Hora Extra Servei Masia: 180€
Audiovisuals: A partir de 165€
Menu Staff 35€ per persona

Servei continuat de neteja de banys: 120€
Tots els preus inclouen el 10% d'IVA

Extres Externs

Decoracié Floral

Servei Fotografia

Carro de Crispetes / Carro de Gelats
Candy Bar /Donuts Bar

Taula Dolca (Muffins, Cookies, etc...)
Animacié Infantil / Servei de Monitor

Chill Out

Font de Xocolata
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Camide Can Ametller s/n
08195 Sant Cugat del Valles

Barcelona

T:93674 9151
www.canametller.com

info@canametller.com
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