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MASIACAN

AMETLLER

PER COMENCAR ELS ENTRANTS FREDS I CALENTS 1/2 Raci6

Pa de Coca amb Tomaquet i Oli d'Oliva Verge Extra ﬂ» 4,50 €
Amanida de Burrata amb Trilogia de Tomaquets i Pesto 0 9,00 € 15,00 €
Amanida César amb Pollastre Cruixent, Parmesa i Vinagreta de Iogurt .7/ 6 @ 9,00 € 15,00 €
Encenalls de Foie Fresc amb Oli d'Oliva, Sal Maldon i les Nostres Torradetes f% 15,50 €
Pernil Ibéric amb Pa de Coca i el seu Tomaquet ﬂz 16,00 € 26,80 €
Croquetes Casolanes de Cua de Bou amb Maionesa de Mostassa Q‘Z @ 0@ 3,00 €/unitat
Caldo Casola amb Pilota i Galets ﬂ? 9 (Pot ser sense gluten) 13,50 €
Patates Braves al estil de la Masia amb Sobrassada i Ou de Guatlla @ 13,90 €
Tagliatelle Trufats amb Ceps i Gambes ﬂ? ﬂ 6 @ 14,30 €
Saltejat de Bolets de Temporada amb Cansalada Cruixent i Oli de Tofona o 14,50 €
Xips de Carxofes amb salsa Romesco @ 14,50 €
Llagostins en Tempura amb Mel Picant c@ @ 8,50 € 14,80 €
Pop Melat sobre Graten de Patata a I’Estil Can Ametller 6 11,95€ 19,20 €

PER COMPARTIR EL NOSTRE PICA- PICA (Min. 2 Pers.)

Pernil Ibéric amb Pa de Coca i el seu Tomaquet ‘ 7
Encenalls de Foie Fresc amb Oli d'Oliva i Sal Maldon ﬂz
Amanida de Burrata amb Trilogia de Tomaquets i Pesto
Llagostins en Tempura amb Mel Picant Q‘“}
Croquetes Casolanes de Cua de Bou amb Maionesa de Mostassa Q‘% @ 9 @
21,90€/ P. Persona

DEL MAR A LA NOSTRA TAULA, ELS PEIXOS

Llom de Salmo6 amb Wok de Verdures i salsa Teriyaki @ 18,60 €
Llobarro al Gust (Forn, Brasa, a la Sal o a la Donosti) 20,50 €
Llenguado a la Meniere de Mantega Noisette i Esparrecs en Tempura Q@ 6 22,50 €
Turbot a la Donosti amb Patates Fornera 24,90 €

PREMIATS PELS NOSTRES BACALLANS

Bacalla Confitat amb Pisto i Xips de Violeta 22,90 €
Bacalla Melat amb Crema de Poma amb All i Oli de Mel «2 23,50 €
Bacalla a la Empordanesa amb Cruixent de Porro @‘@ 23,50 €
L'ESPECIALITAT DE LA NOSTRA CUINA | ELS "ARROSSOS"” AMB MAJUSCULES
Arros Cremos de Ceps amb Secret Ibéricﬂ@ 18,20 €
Arros Negre de Marisc amb Alliolisuau Q) O ® () @ 18,90 €
Arros d“Anec amb Bolets de Temporada i Foie @) €& 21,50 €
Arros del Senyoret (Sépia, Rap i Gambes) @ @ QO 24,40 €
Arrés Caldés de Llamantol amb Cloisses ) (& I 1) 28,50 €
*Tots els nostres arrossos els podem fer amb fideus si ho preferiu

CARNS AMB UN SABOR DIFERENT A LA BRASA

El Caneld de la Masia de Galtes Ibériques amb Formatge Idiazabal ﬂ?@ ﬂ @ 17,50 €
Mitjanes i Costelles de Xai a la Brasa amb Carxofes i Romesco @ 19,50 €
Costellam Ibéric a Baixa Temperatura en salsa de Mel i Romani amb Patates al Grlllﬂ% @ 19,90 €
Confit d”Anec amb guarnicio de Poma i salsa de Gerds al Pedro Ximénez % 22,90 €
Filet de Vedella a la Brasa amb Patates Fregides Casolanes i Pebrots del Padro f% 26,90 €
Mitjana de Vedella de 500g a la Brasa, 45 dies de Maduracié amb Bastonets Q‘% 35,50 €

de Moniato i salsa BBC al Bourbon
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10% I.V.A Inclos | Servei de Pa i Cobert per persona 2,25€



