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MASIA CAN AMETLLER

PRESENTACION

La ilusion... la fuerza de un sentimiento...

Un sentimiento que nos hace querer crear un
compromiso eterno con la persona amada...

Es la ilusion de hacer realidad un sueno, de marcar
con fuego una fecha en el calendario que os
acompanara toda la vida.

Es esta ilusion la que nos lleva a dedicar todo nuestro
trabajo, todo nuestro esfuerzo, a crear un dia
inolvidable a vuestro lado.

En Masia Can Ametller os acompanaremos durante
los preparativos ofreciéndos nuestro conscjo
construido sobre la base de la experiencia y la

dedicacion, y viviremos con vosotros el sueno de un

dia, el compromiso de una vida.

Disfrutad de nuestra propucsta mientras la ilusion
convierte ¢l sueno en realidad.
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BODAS

PROPUESTA NeI T A P




BIENVENIDA

Copa de bienvenida
Chips de frutas y verduras
Galleta de parmesano

BODEGA APERITIVO

Martini Blanco y Martini Rosso
Refrescos y cerveza
Zumos de frutas
Aguas mincrales
Vino y cava scleccionados
para el evento
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PARA EMPEZAR
APERITIVOS FRIOS

Jamon ibérico sobre pan de coca con tomate y AOVE
Bombon de foic sobre coca de recapte y manzana
caramelizada
Ceviche de tomate con olivada de Kalamata
Dado de salmén marinado con Eneldo y perlas de caviar

APERITIVOS CALIENTES

Papelina de calamares a la Andaluza con “all i oli” negro
Mini canclon de pollo con salsa de ceps v trufa
Espeto de langostino con fideos griegos v salsa de miel y soja
Patata brava con sobrasada y huevo de codorniz

BUFFET

(escoger una referencia)
Fideua de marisco
Arroz de marisco
Arroz de verduras ECO
Arroz del senorito con rape, sepiay gambas (+7€)
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EN MESA
PLATO PRINCIPAL

(escoger una opcion)
Lingote de ternera gallega sobre carpaccio de manzana

caramclizada y lagrima de calabaza

LLomo de lubina sobre lecho de verduras vy salsa de

colmenillas

Mcdallones de solomillo ibérico con salsa de uva y

crujiente de panceta ibérica (+3€)
Bacalao reposado con trompetas de la muerte (+3€)

PASTEL NUPCIAL

(escoger una opcion)

Massini (nata, trufa y yema quemada)
Sacher (chocolate y mermelada de albaricoque)
Mousse 3 chocolates (negro, con leche y blanco)

BODEGA

Aguas minecrales
Sumarroca Blanc de Blancs D.O. Penedés
Sumarroca Nostrat Classic Negre D.O. Penedc¢s
Cava Sumarroca Lonia Brut D.O. Cava
Caf¢ o infusion
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MENU INFANTIL
APERITIVO

Chips de patata
Caramelos de fuet
Mix de mini croquetas
Acecitunas rellenas
Daditos de queso
Piccolinis de jamoén y queso
P e S

Volcan de espaguetis a la bolonesa
Canclones de carne de la Masia
Escalopa de pollo a la milanesa con patatas

IHONJRNE

scoger a opcion)
escoger una opcion)

Mousse de chocolate explosiva con pcta zetas
Copa de helado de vainilla y chocolate

BODEGA

Aguas minerales
Zumos de frutas
Refrescos
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BODAS
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BIENVENIDA

Copa de bienvenida
Chips de frutas y verduras
Galleta de parmesano

BODEGA APERITIVO

Martini Blanco y Martini Rosso
Refrescos y cerveza
Zumos de frutas
Aguas mincrales
Vino y cava scleccionados
para el evento
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PARA EMPEZAR
APERITIVOS FRIOS

Jamén ibérico sobre pan de coca con tomate y AOVE
Gazpacho de sandia o crema de setas (segin temporada)
Bombon de foic sobre coca de recapte y manzana
caramelizada
Ceviche de tomate con olivada de Kalamata
Dado de salmon marinado con Eneldo y perlas de caviar

APERITIVOS CALIENTES

Papelina de calamares a la Andaluza con “all i oli” negro
Mini canelon de pollo con salsa de ceps y trufa
Brocheta de solomillo y patata confitada con reducciéon de
P.Ximenez
Espeto de langostino con fideos gricgos y salsa de miel y soja
Patata brava con sobrasada y huevo de codorniz

BUFFET

(escoger una referencia)
Fideua de marisco
Arroz de marisco
Arroz de verduras ECO
Arroz del senorito con rape, sepiay gambas (7€)
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EN MESA
ENTRANTE

(esgoﬁel una OleOl]

Salmorcjo de fresones con reduccion de jabugo' y
micro vegetales
Ensalada de langostinos, aguacate y mango con
vinagreta de citricos
Crema de marisco con viciras a la brasa y tejas de
jamon ibérico (+4€)
Raviolis de setas y langostinos con salsa de foie (+5€)

PLATO PRINCIPAL

(escoger una opcion)
Lingote de ternera gallega sobre carpaccio de manzana

caramelizada y lagrima de calabaza

LLomo de lubina sobre lecho de verduras vy salsa de

colmenillas

Mecdallones de solomillo ibérico con salsa de uva y

crujiente de panceta ibérica (+3€)
Bacalao reposado con trompetas de la muerte (+3C)
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EN MESA

RO S
Sopita fria de limén y menta con gele¢ de cava
Sorbete de mandarina con cancla
Sorbete de pina con reducciéon de Malibua

(escoger una opcion)
Massini (nata, trufa y yema quemada)
Sacher (chocolate y mermelada de albaricoque)
Mousse 3 chocolates (negro, con leche y blanca)

BODEGA

Aguas mincrales
Petites Estones blanco D.O. Terra Alta
Petites Estones tinto D.O. Montsant
CavaJuvé & Camps Essential D.O. Cava
Caf¢é o infusion
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MENU INFANTIL

APERITIVO

Chips de patata
Caramelos de fuet
Mix de mini croquctas
Accitunas rellenas
Daditos de queso
Piccolinis de jamon y queso

PRIMER PLATO

(escoger una opcion)

Volcdan de espaguectis a la bolonesa
Canclones de carne de la Masia
Arroz a la cubana con huevo frito y salsa de tomate




MENU INFANTIL

PLATO PRINCIPAL

(escoger una opcion)

Filete de lenguado a la plancha con patatas
Medallones de solomillo de ternera a la plancha con
patatas
Escalopa de pollo a la Milanesa con patatas

POSTRE

(escoger una opcion)

Mousse de chocolate explosiva con peta zetas
Copa de helado de vainilla y chocolate

BODEGA

Aguas minerales
Zumos de {rutas
Refrescos
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BODAS

PROPUESTA N©3 T A P

Lunch




BIENVENIDA

Copa de bienvenida
Chips de frutas y verduras
Galleta de parmesano

BODEGA APERITIVO

Martini Blanco y Martini Rosso
Refrescos y cerveza
Zumos de frutas
Aguas mincrales
Vino y cava scleccionados
para el evento
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APERITIVOS FRIOS

Jamoén ibérico sobre pan de coca con tomate y AOVE

Gazpacho de sandia o crema de setas (segin temporada)
Hummus con crudités de zanahoria y esparrago triguero

Bombon de foic sobre coca de recapte y manzana
caramclizada
Ceviche de tomate con olivada de Kalamata

Dado de salmén marinado con Encldo y perlas de caviar

Rollito de roast beef sobre manzana carameclizada y

reduccién de P.Ximenez
Mini taco de guacamole y pico de gallo

APERITIVOS CALIENTES

Papelina de calamares a la Andaluza con “all i oli” negro
Mini canelon de pollo con salsa de setas y trufa
Cucharita de pulpo a Feira sobre parmentier de patata
Brochcta de solomillo y patata confitada con reduccion de
P.Ximenhez
Espeto de langostino con fideos griegos y salsa de micl y soja
Patata brava con sobrasada y huevo de codorniz
Brocheta de solomillo y patata confitada
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BUFFET

(escoger una referencia)
Fideua de marisco
Arroz de marisco
Arroz de verduras ECO
Arroz del senorito con rape, sepia y gambas (+7€)

PASTEL NUPCIAL

(escoger una opcion)
Massini (nata, trufa y yema quemada)
Sacher (chocolate y mermelada de albaricoque)
Mousse 3 chocolates (negro, con leche y blanca)

BODEGA

(formato barra)

Aguas minecrales
Refrescos y cerveza
Sumarroca Blanc de Blancs D.O. Penedeés
Sumarroca Nostrat Classic Negre D.O. Penedeés
Cava Sumarroca Lonia Brut D.O. Cava
Caf¢ o infusion
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LUNCH INFANTIL
APERITIVOS

Chips de patata
Caramelos de fuct
Mini frankfurts
Mix de mini croquctas
Aceitunas rellenas
Jamoén ibérico con pan de coca
Daditos de queso
Mini hamburguesa con ketchup

Piccolinis de jamoén y queso
Dados de tortilla de patatas

POSTRE

Tarrina de helado de vainilla y chocolate

BODEGA

(formato barra)
Aguas mincrales
Refrescos
Zumos de frutcas

MASIA CAN AMETLLER




MASIA CAN AMETLLER

BODAS

TARIFAS




TARIFAS ADULTO
OPCION I: 110,00€ IVA incl.
OPCION 2: 125,00€ IVA incl,
OPCION 3: 100,00€ IVA incl.

TARIFAS INFANTIL
OPCION I: 45,00€ IVA incl.
OPCION 2: 55,00€ IVA incl.
OPCION 3: 45,00€ IVA incl.

*Descuento del 10% sobre el precio del ment aplicable

de noviembre a marzo ambos incluidos.

EL PRECIO INCLUYE

Personal de servicio
Montaje y desmontaje
Menaje basico (blanco, negro o crema)
Centro basico de flor natural
Minutas, seating y sitting (banquete en la mesa)
Barra libre durante 2h
Parking para invitados
Parque infantil
Degustacion para 2 personas, los novios (si se quierc
venir acompanado son 50€ por cada acompanante)
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MASIA CAN AMETLLER

BUFFET QUESOS i BUFFET DE JAPONES

Mahon, Gorgonzola, Garrotxay Pesto Palcta ibérica de bellota al corte g Sushi, Makis v Nigiris
- (hasta 50 personas)

de panes y confituras artesanas salsa de soja

12,00€ por persona /

g
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Acompanado con una amplia variecdad 450,00€ por unidad | Acompanado con Wasabiy
‘ I Jamon ibérico de bellota al corte (hasta

i 100 personas) ‘

R

'
7,00€ por persona 750,00€ por unidad
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HEALTHY CORNER g BUFFET AMERICANO =~ BUFFET BROCHETAS 3

Mini hamburguesa con queso - Brocheta de rape y langostino )
Barquita de patatas fritas = Brocheta de magret de patoy pina il R
Nuggets de pollo _ caramelizada ~
Mini frankfurt con cebolla crujiente X Brocheta de secreto ibéricoy cebolla

Bikini trufado de jamoén ibérico y
mozzarella
Mini hamburguesas con pan de colores
Mini ensalada de mango y queso feta

> , N , confitada
Sorbete de crema de meloén al cava con Acompanado con kétchup, mostaza, mayonesa
2 i Z calsalbariee Acompanado con salsa tartara, Oporto,
crujiente de jamon y salsalbeliRg i ' Ry
Mostaza antigua y Cal¢ Paris

P

10,50€ por persona 10,50€ por persona 11,00€ por persona

y cocinero para showcooking 150,00€ IVA incl.

'.4 . - . = . .
@ ‘ \ls/ *Para este buffet es necessario el servicio de
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MASIA CAN AMETLLER

BEBIDA Y COPAS

Barra libre 2h (incluido en el menu)

Whisky J&B | Whisky Ballantine’s

Ron Bacardi | Ron Brugal

Ginebra Bombay | Ginebra Seagrams

Vodka Absolut | Vodka Moskovskaya

Refrescos | Cerveza | Zumos de frutas

Aguas Minerales

Vino y Cava seleccionado para el evento

Precio hora extra adultos 10,00€ IVA incl.
*12 hora extra por ¢l 80% dels comensales adultos por adulto y hora
*24 hora extra por 70% dels comensales adultos

Precio hora extra ninos 7,00€ IVA incl.
por nino y hora

Buffet de aguas aromatizadas 150,00€ IVA incl.
(natural, menta, limon, fresa)

Buffet de cervezas Damm 7,00€ IVA incl.
(a escoger 3 opciones entre: Turia, AK Damm, por personay hora
Voll Damm, DammLemon, Inedit)

Barra libre Mojitos 8,00€ IVA incl.

(opcioén para anadir al aperitivo o barra libre) por personay hora

Barra GINTONICS PREMIUM 12,00€ IVA incl.
(servido con copa balén y tonica Fever Tree)  por personay hora
Ginebras incluidas:

Bombay Saphire, Bulldog, Citadelle, G’Vinc




MASIA CAN AMETLLER

CEREMONIA CIVIL

Entre 50 y 99pax 600,00€ IVA incl.
A partir de 100pax 800,00€ IVAfncl.
El precio incluye: alquiler del espacio,
montaje basico, decoracion floral v sonido.

Maestro de ceremonias 300,00€ IVA incl.
Bolsa de pétalos de flores 40,00€ IVA incl.

MUSICA

Servicio de DJ con 2h de baile 750,00 BasRnt |-
Hora extra DJ 250,00€ IVA incl.

Musica en directo Segun presupucsto

AUDIOVISUALES

Pantalla TV interactiva 220,00€ - IVA incl.
Microfono inalambrico 70,00€ 1VA incl.
Tarima (maximo 12m2) 250,00¢€ IVA incl.
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RESOPONES Y DULCES

Resopon salado 8,50€ IVA incl.

Pulgas de Ibérico y Manchego, por persona y hora
Mini sandwich vegetal

Resopon dulce 9,00€ IVA incl.
Mini croissant (normal y choco), mini donuts, por persona y hora
bombon de fruta (banado en chocolate y normal)

Resopon mixto 12,00€ IVA incl.

Pulgas de Ibérico y Manchego, mini croissants o por personay hora
mini donuts (a escoger), bomboén de fruta

Candy bar hasta 99pax 250,00€ VA incl.
Candy bar para +100pax 370,00€ IVA incl.

Mesa dulce Segln presupuesto
(Galletas, mini cupcakes, cake pops, ctc)

Fuente de chocolate hasta 100pax 695,00€ IVA incl.

(Escoger entre: negro, con leche, blanco)
El precio incluye: servicio 2h, técnico, mesa iluminada
fruta de temporada, bizcocho y nubes.

MASIA CAN AMETLLER
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ANIMACION INFANTIL

Espectaculo de magia (1h) 480,00€ IVA incl.

Servicio de monitor (minimo 2h) 40,00€ IVA incl.
(ninos a partir de 3 anos y maximo 10 nifnos per hora
por monitor)

Monitor con globoflexia/pintacaras 95,00€ IVA incl.
(minimo 2h - ninos a partir de 3 anos y per hora
maximo 10 ninos por monitor)

Pack juegos con monitores 485,00€ IVA incl.
(servicio de 3h con 2 monitores - maximo 20 ninos per hora

jucgos de deportes, manualidadecs, paracaidas i construccion)

OTROS SERVICIOS

Hora extra de sala/servicio 220,00¢€ la hora IVA incl.
Mena staff (dj, foto, video, ...) 50,00€ IVA incl.
Servicio continuado limpieza de banos 150,00€ IVA incl.
Decoracion personalizada Segun presupuesto
Parasoles, carpas, estufas ... Segun presupuesto
Material y mobiliario especial Segun presupuesto

MASIA CAN AMETLLER
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CONDICIONES

Los precios incluyen el IVA, que es de un 10%.

Las tarifas son por un minimo de 50 comensales adultos. Por menos comensales, debera
abonarse una penalizacion de 50,00€ por comensal que falte hasta el minimo pedido.

Condiciones de reserva:
o El espacio y la fecha quedaran confirmados una vez fcctie un pago de 1.000,00 € en
concepto de paga y senal.
o Se realizara un segundo pago 3 meses antes de la celebracion del 50% del presupuesto
aceptado.
o El evento debera quedar abonado en su totalidad, como tarde, 72h antes de la
celebracion.

Formas de pago: cfectivo (cantidades menores a 1.000C€), tarjeta de crédito o transferencia
bancaria.

En caso de anulacion, las cantidades entrcgadas no se devolveran. Si la boda se aplaza,
tampoco se devolveran, ni quedaran a cuenta por una nueva fecha ni ningtin otro evento.

El nimero de comensales solo podra variar ¢n un 15% menos del nimero inicial al firmar el
contrato, si la variacion es superior al 15%, se cobrara ¢l 50% del precio del menu scleccionado
por comensal que falte.
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Es necesario confirmar el nuimero de comensales definitivo con una antelacion de 10 dias. Se
facturara en base al namero de comensales confirmados 10 dias antes del evento. Una vez
cerrado el numero de comensales no podra modificarse a la baja.

La empresa sc reserva ¢l derecho de variar la sala del evento por causas de fuerza mayor o por
variacion del nimero de comensales.

Los horarios de mediodia seran de 13h hasta las 19h y los de tarde de 20h a 02h. Se podra
modificar tanto el horario de entrada como de salida, pactando con ¢l restaurante esta
modificacion, aplicando cl suplemento establecido por hora y un minimo de consumo. La hora
maxima en turno de noche son las O3h de la madrugada.

lLa empresa dispone de proveedor de fotografia, flores, servicio de musica y audiovisuales. Si el
cliente quicre aportar cualquier servicio de forma externa, la empresa cobrara un canon de 150
€ por proveedor no contratado. No nos hacemos responsables de los retrasos producidos en el
horario por proveedores externos.

No esta permitido el lanzamiento de arroz, confeti, petardos ni el uso de bengalas de fuecgo en
nuestras instalaciones. Tampoco se¢ pucde enganchar nada en las paredes sin ¢l permiso del
establecimiento. En caso de incumplimiento, la empresa cobrara un canon de limpieza de 150 C.

LLa empresa dispone de un seguro de responsabilidad civil, que cubre todas las instalaciones, con
la excepcion del parking.

La contratacion del evento en nuestro restaurante, implica la aceptacion de estas condiciones.




MASIACAN
AMETLLER

Cami Can Ametller s/n
08195 - Sant Cugat del Valles

TIf. 936749151
info@canametller.com



