


Menu adultos

Menu 1

Primeros
Ensalada de Frutas y Verduras en Diferentes Texturas con Gambas o
Salteado de Alcachofas, Esparragos Trigueros, Calamares y Laminas de Almendra

Segundos

Merluza a la Donostiarra con Almejas o Precio:
Filete Ibérico en Salsa de Foie y Patata Cremosa 50,00€(IVA incl.)
Ment 2

Primeros

Ensalada de Salmén Ahumado con Queso Feta y Frutos Secos o
Setas Salteadas con Pulpo al Estilo Gallego

Segundos
Suprema de Dorada sobre Lecho de Escalibada o Precio:
Duo de Solomillos con Salsa de Trufa y Verduritas Salteadas 57,20€(IVA incl.)
Menu 3
Primeros

Ensalada de Mango y Rape con Vinagreta de Citricos o
Carpaccio de Ternera con Virutas de Parmigiano Reggiano

Segundos
Rodaballo a la Plancha con Salteado de Setas y Esparragos o Precio:
Pierna de Cabrito al Horno al Estilo Tradicional 64,90€(IVA incl.)



Pastel de comunidn

Tarta Sacher

Massini de Nata, Trufa y Yema Quemada

Trio de Chocolates

Bodega

Aguas Minerales

Calinda Verdejo

Gran Astro Crianza

Cava Parxet Brut Reserva

Cafés

Menu Infantil

Primer plato
Canelones de la Masia o
Espirales de Colores a la Bolofiesa

Segundo plato
Hamburguesa de Ternera con Patatas Fritas
o Librito de Lomo con Patatas Fritas

Postre
Pastel de Comunidn o
Tarrina de Helado

Bebida
Refrescos y Aguas
Precio: 33€(IVA incl)

Aperitivo adultos (opcional)

Jamon Ibérico con Pan con Tomate

Virutas de Foie con Aceite de Oliva y Sal
Maldon

Pan de Cristal con Queso de Cabray
Mermelada

Mini Brocheta de Pollo Marinado
Croquetas Caseras del Boix

Langostinos con Crujiente de Patata

Servicio de Barra de Bebidas:

Aperitivos, Refrescos, Aguas y Cerveza

Precio: 16,50€(IVA incl.)

Aperitivo infantil (opcional)

Fuet
Olivas
Patatas Chips

Mini Croquetas
Precio: 11€(IVA incl.)



El Precio incluye

Oferta gastronémica adjunta
Montaje y desmontaje
Personal de servicio

Aparcamiento gratuito

Condiciones Generales

Los precios incluyen el IVA.
La reserva se considerard efectiva a la entrega de la paga y sefial por la cantidad de 300 €
Se abonari el total del banquete 2 dias antes del evento.

gorm)as de pago: efectivo, talon conformado por el banco y tarjeta de crédito (cantidad no superior a
00€

El nimero de invitados solo podra variar en un 15 % menos del inicial al dejar la paga y sefial, si el nimero
es mayor, se abonara un 50 % del precio del menti pactado.

Es necesario confirmar el niimero de comensales definitivo con una antelacién méxima de 7 dias antes.
Exclusivamente en casos de obligada gravedad, la empresa asumira el coste de los invitados no presentes.

Los horarios de mediodia dia seran de 13.00 h hasta las 18.h, y los horarios de la tarde de 20.00h - 00.30h.
Se podra modificar tanto el horario de salida como el de entrada, pactando con el restaurante esta
modificacidn, aplicando el suplemento establecido de 150€ por hora

Los eventos 3ue se realicen en domingo por la tarde y que sean menos de 40 personas tendran un
suplemento de precio en concepto de personal.

La empresa dispone de un seguro de responsabilidad civil, que cubre todas las instalaciones, con
excepcion del parking

Una vez finalizado el evento, la sala debe quedar desalojada de decoraciones, la empresa no se hara
responsable de nada de lo extraviado en la sala.

La contratacién del banquete en nuestro restaurante, implica la aceptacién de estas condiciones.
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