DIES DE
NADAL

LTS

MASIACAN
AMETLLER




Nit de Nadal

241212019

Aperitiu
Pernil Iberic amb Pa de Vidre amb

Tomaquet
Encenalls de Foie amb Torradetes amb

Sal Maldon i Oli d’Oliva
Llagostins en Tempura a la Mel Picant

Cruixent d’Ou Inflat amb Tofona |
Piquillo

Primer Plat (a escollir)

Canalo de Marisc Gratinat amb
Formatge Parmesa

Crema de Ceps amb Encenalls de
Pernil

Segon Plat (a escollir)

Medallons de Vedella amb Formatge
Igiallzébal, Cebetes Caramel-litzades i
olets

Suprema de Corball amb Alberginiaa la
Flama, Pera 1 Oli d’Avellanes

Postres

Charlotte de Poma al Forn en diferents
Textures

Torrons de Nadal

Celler

Aigues Minerals

Vi Blanc Celistia D.O. Costers del Segre
Vi Negre Celistia D.O. Costers del Segre
Cava Torello Brut Nature

Cafes i Infusions

Preu per persona:
50€ IVA inclos
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25/12/2019

Aperitiu
Pernil Iberic amb Pa de Vidre amb

Tomaquet
Encenalls de Foie amb Torradetes amb

Sal Maldon i Oli d’Oliva
Llagostins en Tempura a la Mel Picant

Cruixent d’Ou Inflat amb Tofona i
Piquillo

Primer Plat (a escollir)
Escudella Catalana amb Galets i Pilota
Amanida de Fruits del Mar amb

Alvocat, Fruits Vermells amb Vinagreta

de Corall i Menta

Segon Plat (a escollir)
Carn d’Olla Casolana a IEstil Pages

Pollastre del Prat Farcit de Prunes i
Pinyons Rostit a I'Estil de la Casa

Llobarro al Forn amb Cloisses i Salsa de

Margoles

Postres

Mousse de Xixona amb Cor de Xocolata
amb Llet i Faves de Cacao

Torrons de Nadal

Celler

Aigues Minerals

Vi Blanc Celistia D.O:Costers del Segre
Vi Negre Celistia D.O. Costers del Segre
Cava Torello Brut Nature

Cafes i Infusions

Preu per PerSOﬂO.'
72€ IVA inclos




Dia de Sant

Esteve
26/12/2019

Aperitiu
Pernil Iberic amb Pa de Vidre amb

Toméquet
Encenalls de Foie amb Torradetes amb

Sal Maldon i Oli d’Oliva
Llagostins en Tempura a la Mel Picant

Cruixent d’Ou Inflat amb Tofona i
Piquillo

Primer Plat (a escollir)
Canalons Casolans de Sant Esteve
Amanida de Salmo Fumat amb

Forma)t/%\e {:eta, Mango i Vinagreta de
e

Nous i
Escudella Catalana amb Galets i Pilota

Segon Plat (a escollir)

Lingot de Xai Confitat amb Fruits Secs
i Salsa d’Orellanes

Rap Confitat amb Salsa de Pebrots del
Piquillo i Patata Grill

Postres

Sable amb Castanya i Crema de Vainilla
Torrons de Nadal

Celler

Aigues Minerals

Vi Blanc Celistia D.O. Costers del Segre
Vi Negre Celistia D.O. Costers del Segre
Cava Torello Brut Nature

Cafes i Infusions

Preu per persona:
60€ IVA inclos
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Aperitiu
“Ceviche” de Corball al Aroma de Llima

i Coriandre amb Platan i Blat de Moro
Liofilitzat

Torradeta de Pernil Iberic de Gla sobre
Coca de Pa amb Tomaquet

Vieira a la Planxa amb Cansalada Viada
ofegada a Baixa Temperatura

Primer Plat

Terrina de Foie Caramel-litzada amb
Brunoise de Poma

Segon Plat (a escollir)
Caldereta de Turbot amb Gambes de

Palamos i Cloissa Moelo

Lingot de Vedella Gallega sobre
Carpaccio de Poma Caramel-litzada i
Llagrimes de Carbassa

Postres

Flam de Baileys amb Panettone de
Gerds

Torrons de Nadal

Celler

Aigies Minerals

Vi Blanc Celistia D.O. Costers del Segre
Vi Negre Austum Roble D.O. Ribera del

Duero
Cava Torello Brut Nature
Cafes i Infusions

Cotillo i Ball de Cap d’Any

~ Preu per persona:

.._ 110€ IVA inclos




Any Nou

01/01/2020

Aperitiu
Pernil Iberic.amb'Pa de Vidre amb

Toméquet
Encenalls de Foie amb Torradetes amb

Sal Maldon'i Oli d’Oliva

Llagostins en Tempura a‘la Mel.Picant

Cruixent d’'Ou Inflat'amb Tofonai
Piquillo

Primer. Plat (a escollir)

Ravialisde Cepsi Llagostins amb Salsa
de Foie

Coctel de Marisc sobre'Carpaceio de
Pinya

SegonPlat (a escollir)
Medallons de Vedella.amb Salsa de

Raimi Patata Parmentier

Corball a la Brasa amb Alberginia a'la

Flama, Poma'i Oli'd’Avellanes

Postres
Cruixent de Pasta de Full amb Fruita

Celler

Aigues Minerals

Vi Blanc Celistia D.O. Costers del Segre
Vi Negre Celistia D:O. Costers del Segre
Cava Torello Brut Nature

Cafes i Infusions

Preu per persona.‘
50€ IVA inclos




Dia de Reis

06/01/2020

Aperitiu
Pernil Iberic amb Pa de Vidre amb

Tomaquet
Encenalls de Foie amb Torradetes amb

Sal Maldon i Oli d’Oliva
Llagostins en Tempura a la Mel Picant

Cruixent d’Ou Inflat amb Tofona i
Piquillo

Primer Plat (a escollir)
Crema de Marisc amb Gambes

Amanida de Pernil d’Anec amb

Formatge de Cabra | Vinagreta de
Fruits del Bosc

Segon Plat (a escollir)
Lingot de Vedella Gallega sobre

Carpaccio de Poma Caramel-litzada i
Llagrlmes de Carbassa

Tronc de Llug sobre Llit de Verduretes i
Salsa d’Erions

Postres
Tortell de Reis
Torrons de Nadal

Celler

Aigues Minerals

Vi Blanc Celistia D.O. Costers del Segre
Vi Negre Celistia D.O. Costers del Segre
Cava Torello Brut Nature

Cafes i Infusions

Preu per persona:
50€ IVA inclos




Men@ Infantil

Aperitiu
Montadito de Pernil
Mini Croquetes de Pollastre

Primer Plat (a escollir)
Canalons de la Masia
Escudella Catalana amb Galets

Segon Plat (a escollir)
Medallons de Filet de Vedella amb

Patates Rosses
Suprema de Llug a la Romana

Postres

Natilles amb Encenalls de Xocolata

Refrescs i Aigues

Preu per nen:
35€ IVA inclos
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Condicions generals

La reserva quedara confirmada a la entrega de la paga i senyal del
20% del total de la taula reservada.

Forma de pagament: realitzant transferéncia 2 dies abans de
I'esdeveniment per a taules de més 10 persones. Les taules més
petites podran fer el pagament el mateix dia.

Les reserves en sales privades es cobrara un suplement de 5€ per
persona adulta, a excepcié de la nit de Cap d’Any.

Dos dies abans es confirmara el nimero de comensals final, si hi ha
alguna baixa d’tltima hora no es descomptara de la factura.

El preu inclou

Oferta gastronomica adjunta
Muntatge i desmuntatge
Personal de servei

Parquing gratuit
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