DIAS DE
NVANVAI DA

LTS

MASIACAN
AMETLLER




Nochebuena
241212019

Aperitivo
Jamon Ibérico con Pan de Cristal con
Tomate

Virutas de Foie con Tostaditas con Sal

Maldon y Aceite de Oliva

La_mgostinos en Tempura a la Miel
Picante

Crujiente de Huevo Inflado con Trufa 'y
Piquillo

Primer Plato (a escoger)

Canalon de Marisco Gratinado con
Queso Parmesano

Crema de Ceps con Virutas de Jamon

Segundo Plato (a escoger)

Medallones de Ternera con Queso
|diazabal, Cebollitas Caramelizadas y
Setas

Suprema de Corvina con Berenjenaala
Llama, Pera y Aceite de Avellanas

Postres

Charlotte de Manzana al Horno en
diferentes Texturas

Turrones de Navidad

Bodega
Aguas Minerales

Vino Blanco Celistia D.O. Costers del
Segre

Vino Tinto Celistia D.O. Costers del Segre
Cava Torello Brut Nature
Cafeés e Infusiones

Precio por persona:
50€ IVA incluido




' Dia de Navidad

25/12/2019

Aperitivo

Jamon Ibérico con Pan de Cristal con
Tomate

Virutas de Foie con Tostaditas con Sal
Maldon y Aceite de Oliva

La_mgostinos en Tempura a la Miel
Picante

Crujiente de Huevo Inflado con Trufay
Piquillo

Primer Plato (a escoger)

“Escudella” Catalana con “Galets” 'y
Pelota

Ensalada de Frutos del Mar con
Aguacate, Frutos Rojos con Vinagreta

de Coral y Menta

Segundo Plato (a escoger)
“Carn d’Olla” Casera al Estilo Payes

Pollo del Prat Relleno de Ciruelas y
Pinones Rustido al Estilo de la Casa

Lubina al Horno con Almejas y Salsa de
Margulas

Postres
Mousse de Jijona con Corazon de

Chocolate con Leche y Habas de

Cacao
Turrones de Navidad

Bodega
Aguas Minerales

Vino Blanco Celistia D.O. Costers del
Segre

Vino Tinto Celistia D.O. Costers del Segre
Cava Torello Brut Nature

Cafes e Infusiones

PreCiO POr PerSOﬂO.'
72€ IVA incluido




Dia de San

Esteban
26/12/2019

Aperitivo
Jamon Ibérico con Pan de Cristal con
Tomate

Virutas de Foie con Tostaditas con Sal

Maldon y Aceite de Oliva

Langostinos en Tempura a la Miel
Picante

Crujiente de Huevo Inflado con Trufay

Piquillo

Primer Plato (a escoger)
Canalones Caseros de San Esteban

Ensalada de Salmon Ahumado con
ueso Feta, Mango y Vinagreta de
ueces y Miel

“Escudella” Catalana con “Galets” y
Pelota

Segundo Plato (a escoger)

Lingote de Cordero Confitado con
Frutos Secos y Salsa de Orejones

Rape Confitado con Salsa de Pimientos

del Piquillo y Patata Gajo

Postres
Sablé con Castana y Crema de Vainilla
Turrones de Navidad

Bodega
Aguas Minerales

Vino Blanco Celistia D.O. Costers del
Segre

Vino Tinto Celistia D.O. Costers del Segre
Cava Torello Brut Nature
Cafés e Infusiones

Precio por persona:
60€ IVA incluido




Fin de Ano

3112/2019

Aperitivo
“Ceviche” de Corvina al Aroma de Lima

Cilantro con Platano Macho y Maiz
Kioﬁlizado

Tostadita de Jamon Ibérico de Bellota
sobre Coca de Pan con Tomate

Vieira a la Plancha con Panceta Ibérica
cocinada a BaJa Temperatura

Primer Plato

Terrina de Foie Caramelizada con
Brunoise de Manzana

Segundo Plato (a escoger)

Caldereta de Rodaballo con Gambas de
Palamos y Almeja Moelo

Lingote de Ternera Gallega sobre
Carpaccio de Manzana Caramelizada y
Lagrimas de Calabaza

Postres

Flan de Baileys con Panettone de
Frambuesas

Turrones de Navidad

Bodega
Aguas Minerales

Vino Blanco Celistia D.O. Costers del
Segre

Vino Tinto Austum Roble D.O. Ribera del

Duero
Cava Torello Brut Nature
Cafes e Infusiones

Cotillon y Baile de Fin de Ano

PreCiO Por Persona:
110€ IVA incluido




Ano Nuevo
01/01/2020

Aperitivo
Jamon Iberico .con'Pan.de Cristal con
Tomate

Virutas de Foie con Tostaditas con' Sal

Maldon y-Aceite de Oliva

Lz_:mgostinos en Tempura a la Miel
Picante

Crujiente de Huevo Inflado con Trafay
Piquillo

Primer Plato(a escoger)

Raviolis de “Ceps” y Langostinos.con
Salsa.de. Foie

g_gctel de Marisco'sobre Carpaccio de
Ina

Segundo Plato (a escoger)

Medallones de Ternera'con Salsa de
Uva y Patata Parmentier

Corvina a la:Brasa con Berenjena a la
Llama; Manzana y Aceite de‘Avellanas

Postres
Crujiente de Hojaldre con Fruta

Bodega
Aguas Minerales

Vino Blanco Celistia D.O. Costers del
Segre

Vino Tinto Celistia D.O. Costers del Segre
Cava Torello Brut Nature
Cafes e Infusiones

PreCiO Por Persona.'
50€ IVA incluido




Dia de Reyes

06/01/2020

Aperitivo
Jamon Ibérico con Pan de Cristal con
Tomate

Virutas de Foie con Tostaditas con Sal

Maldon y Aceite de Oliva

La_mgostinos en Tempura a la Miel
Picante

Crujiente de Huevo Inflado con Trufa'y
Piquillo

Primer Plato (a escoger)
Crema de Marisco con Gambas
Ensalada de Jamon de Pato con Queso

de Cabra y Vinagreta de Frutos del

Bosque

Segundo Plato (a escoger)
Lingote de Ternera Ga||8ga sobre

Carpaccio de Manzana Caramelizada y
Lagrlmas de Calabaza

Tronco de Merluza sobre Lecho de
Verduritas y Salsa de Erizos

Postres
Roscon de Reyes
Turrones de Navidad

Bodega
Aguas Minerales

Vino Blanco Celistia D.O. Costers del
Segre

Vino Tinto Celistia D.O. Costers del Segre
Cava Torello Brut Nature

Cafes e Infusiones

Precio por persona:
50€ IVA incluido




Men@ Infantil

Aperitivo
Montadito de Jamon
Mini Croquetas de Pollo

Primer Plato (a escoger)
Canalones de la Masia
“Escudella” Catalana con “Galets”

Segundo Plato (a escoger)

Medallones de Filete de Ternera con
Patatas Fritas

Suprema de Merluza a la Romana

Postres
Natillas con Virutas de Chocolate

Refrescos y Aguas

Precio por nino:
35€ IVA incluido




Condiciones genera|es

La reserva quedara confirmada a la entrega de la paga y sefial del
20% del total de la mesa reservada.

Forma de pago: realizando transferencia 2 dias antes del evento
para las mesas de mas 10 personas. Las mesas mas pequefias podran
hacer el pago el mismo dia.

Las reservas en salas privadas se cobrara un suplemento de 5€ para
persona adulta, a excepcién de la noche de Fin de Afio.

Dos dias antes se confirmara el nimero de comensales final, si hay
alguna baja de tltima hora no se descontara de la factura.

El precio incluye

Oferta gastronémica adjunta
Montaje y desmontaje
Personal de Servicio

Parking gratuito
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