
NADAL PER A 
EMPRESES



Com cada any, arriben les festes 
nadalenques i volem celebrar-ho amb 
tots aquells companys de feina amb els 
que cada dia hem treballat colze a colze.

Per nosaltres és un plaer presentar-vos 
les nostres propostes de menús de nadal 
per a empreses. 

Esperem que les nostres propostes siguin 
del vostres interès.

Bon Nadal!

Menús 
de Nadal 
per a 
empreses

NADAL PER A EMPRESES



Pica-pica (servit a taula)

Pernil Ibèric amb Pa de Coca amb 
Tomàquet
Encenalls de Foie amb Oli d’Oliva i Sal 
Maldon
Formatge de Cabra sobre Cruixent de Pa 
i Melmelada de Tomàquet
Llagostins de Mel i Soja
Mini Broqueta de Pollastre Marinat
Croquetes de Mar i Montanya 

Segon Plat (a escollir)

Tronc de Lluç al Forn Sobre Llit de 
Verduretes Saltejades
o
Lingot de Vedella amb Bolets i Patates

Postres (a triar un, igual per tot el grup)

Crema Catalana
Coulant de Xocolata amb Gelat
Tots els Menús inclouen Torrons i Galetes 
Nadalenques

Preu per persona
40,00  € + iva(10%)

Aigües Minerals
Vi Blanc Murviedro Verdejo Colección

Vi Negre Cepas Viejas Bobal 2013
Cava Brut Reserva Parxet

Cafè

Pica-pica (servit a taula)

Pernil Ibèric amb Pa de Coca amb 
Tomàquet
Encenalls de Foie amb Oli d’Oliva i Sal 
Maldon
Formatge de Cabra sobre Cruixent de Pa 
i Melmelada de Tomàquet
Llagostins de Mel i Soja
Mini Broqueta de Pollastre Marinat
Croquetes de Mar i Montanya 

Segon Plat (a escollir)

Suprema d´Orada a la Donosti
o
Filet Ibèric a la Crema de Foie

Postres (a triar un, igual per tot el grup)
Crema Catalana
Coulant de Xocolata amb Gelat
Tots els Menús inclouen Torrons i Galetes 
Nadalenques

Preu per persona
45,00  € + iva (10%)

Menú 1

Celler menús 1&2

Menú 2

NADAL PER A EMPRESES



Pica-pica (servit a taula)

Pernil Ibèric amb Pa de Coca amb 
Tomàquet
Encenalls de Foie amb Oli d’Oliva i Sal 
Maldon
Formatge de Cabra sobre Cruixent de Pa 
i Melmelada de Tomàquet
Llagostins de Mel i Soja
Mini Broqueta de Pollastre Marinat
Croquetes de Mar i Montanya 

Segon Plat (a escollir)

Bacallà Melat amb All i Oli Suau i 
Verduretes
o
Medallons de Secret Ibèric amb Saltejat 
de Bolets de Temporada

Postres (a triar un, igual per tot el grup)
Crema Catalana
Coulant de Xocolata amb Gelat
Tots els Menús inclouen Torrons i Galetes 
Nadalenques

Preu per persona
50,00  € + iva (10%)

Aigües Minerals
Vi Blanc Celistia Costers del Sió

Vi Negre Celistia Costers del Segre
Cava Brut Reserva Parxet

Cafè

Pica-pica (servit a taula)

Pernil Ibèric amb Pa de Coca amb 
Tomàquet
Encenalls de Foie amb Oli d’Oliva i Sal 
Maldon
Formatge de Cabra sobre Cruixent de Pa 
i Melmelada de Tomàquet
Llagostins de Mel i Soja
Mini Broqueta de Pollastre Marinat
Croquetes de Mar i Montanya 

Segon Plat (a escollir)

Rap en Suquet Clàssic amb Gambes, 
Cloïsses i Patates
o
Filet de Vedella amb Salsa de Foie

Postres (a triar un, igual per tot el grup)
Crema Catalana
Coulant de Xocolata amb Gelat
Tots els Menús inclouen Torrons i Galetes 
Nadalenques

Preu per persona
55,00  € + iva (10%)

Menú 3

Celler menús 3&4

Menú 4
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NADAL PER A EMPRESES

Oferta gastronòmica adjunta
Muntatge i desmuntatge
Personal de servei
Pàrquing gratuït

El preu inclou

Disk-jockey exclusiu: 350 € + iva (2 hores a 
la sala reservada)
Barra lliure: 10€+iva per persona i hora

Descompte 15% per contractacions els 
Dimarts-Dimecres-Dijous

Excepte vesprada de festiu i vàlid fins el 23.12.16

Opcions Promoció

La reserva quedarà confirmada a la entrega de la paga i senyal de 300 €

Forma de Pagament : realitzant transferència dos dies abans de l’esdeveniment o pagar a l’inici de 
l’esdeveniment la totalitat de la factura

Dos dies abans es confirmarà el número de comensals final, si hi ha alguna baixa d’última hora no es 
descomptarà de la factura

Mínim 6 persones

Condicions Generals

Camí Can Ametller s/n  ·  08195 Sant Cugat del Vallès  ·  Tel. 93 674 91 51
info@canametller.com  ·  www.canametller.com


