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EMPRESA
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MENÚ I
 
Primer pica-pica
Pernil Ibèric amb el seu Pa de Coca amb Tomàquet
Encenalls de Foie Fresc amb Melmelada de Pètals de 
Rosa i les Seves Torradetes
Amanida de Formatge Feta amb Mango i Nous
Assortiment de Croquetes de la Masia
Llagostins en Tempura amb Mel Picant
Saltejat de Favetes, Pop i Tomàquet Sec

Segon plat
Arròs de Verdures ECO
Lingot de Vedella amb Salsa de Foie Trufada
Suprema de Corball Salvatge sobre Llit de Verdures

Postres
Coulant de Xocolata amb Gelat de Vainilla
Crema Catalana a l’Estil Can Ametller
Carrot Cake amb Llàgrimes de Taronja
Assortiment de Fruites de Temporada

Celler
Aigües Minerals
Vi Blanc Vincles Sumarroca D.O. Penedès
Vi Negre Vincles Sumarroca D.O. Penedès
Cava Parxet Brut Reserva
Cafès i Infusions

Preu: 37,00€ +IVA

MENÚ II
 
Primer pica-pica
Pernil Ibèric amb el seu Pa de Coca amb Tomàquet
Encenalls de Foie Fresc amb Melmelada de Pètals de 
Rosa i les Seves Torradetes
Amanida de Formatge Feta amb Mango i Nous
Assortiment de Croquetes de la Masia
Llagostins en Tempura amb Mel Picant
Saltejat de Favetes, Pop i Tomàquet Sec

Segon plat
Arròs de Secret Ibèric i Bolets de Temporada
Secret Ibèric amb Puré de Carbassa i Patata Grilló
Orada a la Donosti sobre Llit de Patata Fornera

Postres
Coulant de Xocolata amb Gelat de Vainilla
Crema Catalana a l’Estil Can Ametller
Carrot Cake amb Llàgrimes de Taronja
Assortiment de Fruites de Temporada

Celler
Aigües Minerals
Vi Blanc Vincles Sumarroca D.O. Penedès
Vi Negre Vincles Sumarroca D.O. Penedès
Cava Parxet Brut Reserva
Cafès i Infusions

Preu: 41,00€ + IVA 
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MENÚ IV
 
Primer pica-pica
Pernil Ibèric amb el seu Pa de Coca amb Tomàquet
Encenalls de Foie Fresc amb Melmelada de Pètals de 
Rosa i les Seves Torradetes
Amanida de Pernil d’Ànec i Pinya amb Vinagreta de 
Menta
Croquetes de Cua de Bou
Llagostins Grecs amb Salsa de Soja i Mel
Calamars Encebats amb Tomàquet Sec

Segon plat
Arròs de Verduretes ECO i Bacallà
Entrecot de Vedella a la Brasa de Carbó amb Patata 
Pont Neuf y Pebrots de Padró
Caldereta de Rubto amb Cloïssa Moelo i Escamarlà

Postres
Coulant de Xocolata amb Gelat de Vainilla
Crema Catalana a l’Estil Can Ametller
Cheese Cake amb Melmelada de Gerds
Assortiment de Fruites de Temporada

Celler
Aigües Minerals
Vi Blanc Celístia Tierra D.O. Costers del Segre
Vi Negre Celístia Tierra D.O. Costers del Segre
Cava Parxet Brut Reserva
Cafès i Infusions

Preu: 50,00€ + IVA 

MENÚ III
 
Primer pica-pica
Pernil Ibèric amb el seu Pa de Coca amb Tomàquet
Encenalls de Foie Fresc amb Melmelada de Pètals de 
Rosa i les Seves Torradetes
Amanida de Pernil d’Ànec i Pinya amb Vinagreta de 
Menta
Croquetes de Cua de Bou
Llagostins en Tempura amb Mel Picant
Calamars Encebats amb Tomàquet Sec

Segon plat
Arròs de Marisc
Medallons de Vedella amb Graten de Patata i Salsa de 
Raïm
Bacallà a la Musselina d’Alls Tendres sobre Escalibada

Postres
Coulant de Xocolata amb Gelat de Vainilla
Crema Catalana a l’Estil Can Ametller
Carrot Cake amb Llàgrimes de Taronja
Assortiment de Fruites de Temporada

Celler
Aigües Minerals
Vi Blanc Celístia Tierra D.O. Costers del Segre
Vi Negre Celístia Tierra D.O. Costers del Segre
Cava Parxet Brut Reserva
Cafès i Infusions

Preu: 45,00€ + IVA 
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PETIT VERMUT 
DE BENVINGUDA 
(opcional)
 
Vermut
Piruletes de Parmesà
Xips Vegetals
Olives Gaspatxa
Coca d’Escalivada
Calamars a l’Andalusa

Celler
Copa de Cava, Cervesa o Refresc

Preu: 13,50€ + IVA 

MENÚ V
 
Primer pica-pica
Pernil Ibèric amb el seu Pa de Coca amb Tomàquet
Encenalls de Foie Fresc amb Melmelada de Pètals de 
Rosa i les Seves Torradetes
Tàrtar de Salmó i Alvocat
Croquetes de Carn d’Olla
Pop Melat sobre Graten de Patata
Llagostins Grecs amb Salsa de Soja i Mel
Broqueta de Filet a la Planxa i Pebrot amb Oli de 
Tòfona

Segon plat
Arròs del Senyoret
Cuixa de Cabrit a Baixa Temperatura amb Reducció de 
Demi-Glace i Cebeta Perla
Llenguado a la Planxa amb Salsa Tàrtara i Guarnició de 
Verdures

Postres
Coulant de Xocolata amb Gelat de Vainilla
Crema Catalana a l’Estil Can Ametller
Cheese Cake amb Melmelada de Gerds
Assortiment de Fruites de Temporada

Celler
Aigües Minerals
Vi Blanc Llepolia D.O. Terra Alta
Vi Negre Llepolia D.O. Terra Alta
Cava Parxet Brut Reserva
Cafès i Infusions

Preu: 55,00€ + IVA 
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MENÚ VEGÀ
 
Primer pica-pica
Xarrup de Guacamole amb Natxos
Cruixent de Fruites i Verdures
Hummus de Remolatxa amb Dips de Pastanaga 
i Api
Porro Confitat al Perfum de Romaní
Coca de Recapte amb Pebrot, Ceba i Bolets
Mini Burguer de Cigrons

Segon plat
Arròs de Verdures ECO
Pasta amb Tomàquet Sec i Bolets de Temporada
Timbal d’Escalivada amb Olives de Kalamata i 
Oli d’Alfàbrega

Postres
Capirinha amb Escuma de Cachaça i Llet de 
Coco
* Figues Caramel·litzades amb Pedro Ximénez / 
Síndria Osmotitzada amb Sangria
Assortiment de Fruites de Temporada

Celler
Segons el Menú Escollit pel Grup

Preu: 
Segons el Menú Escollit pel Grup

* Segons Temporada
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OPCIONS
 
Música
DJ amb 2h de Festa:  450€ + IVA
Altaveu amb Bluetooth:  65€ + IVA
Música en directe  Segons Pressupost

Copes
Barra Lliure:  12€ + IVA per persona i hora
(mínim 2h)
Tiquet Consumició: 9€ + IVA 1 copa
(mínim 1 opció per persona) 17€ + IVA 2 copes
Servei Barra Oberta:  65€ + IVA per hora
(Copes a part)

Altres
Espectacle Privat  Segons Pressupost
(Màgia, Hipnòsis, Monòlegs, …)
Decoració Personalitzada  Segons Pressupost 
(Flors, Glòbus, …)

SERVEIS INCLOSOS
 
Oferta gastronòmica adjunta
Muntatge i desmuntatge
Personal de servei
Aparcament gratuït

SERVEIS 
NO INCLOSOS
 
Audiovisuals
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CONDICIONS GENERALS
 
Els preus NO inclouen l’IVA, que és d’un 10%.
La reserva es considerarà efectiva a l’entrega de la paga i senyal per 
una quantitat de 300 €.
La resta de l’import de l’esdeveniment s’abonarà com a tard 48 h abans 
d’aquest.
El nombre de comensals només podrà variar en un 15% menys del 
nombre inicial al firmar el contracte, si la variació és superior al 15%, es 
cobrarà el 50% del preu del menú seleccionat per comensal que falti.
En cas d’anul·lació, les quantitats entregades no es retornaran. Si la 
celebració s’ajorna, tampoc es retornarà la paga i senyal, ni quedarà a 
compte per la nova.
És necessari confirmar el nombre de comensals definitiu amb 
una antelació de 7 dies. Es facturarà en base al nombre de comensals 
confirmats 7 dies abans de l’esdeveniment.
L’empresa disposa de proveïdor de fotografia, flors, servei de música, 
etc. Si el client vol aportar qualsevol servei de manera externa, l’empresa 
cobrarà un cànon (variable segons el servei). No ens fem responsables 
dels retards produïts en l’horari per proveïdors externs, no podent, per 
tant, variar el mateix.
Formes de pagament: Efectiu (quantitats menors a 1.000 €), Taló 
conformat pel banc, Transferència Bancària o Targeta de Crèdit.
Els horaris de migdia seran de 13 hores fins a les 18 hores, i els de 
tarda de 20 hores a 01 hores. Es podrà modificar tant l’horari de 
sortida com el d’entrada, pactant amb el restaurant aquesta modificació, 
aplicant el suplement establert de 180 € + IVA per hora i un mínim de 
consum.
Els aperitius contractats a l’exterior (suplement de 5 € + IVA per 
comensal), en cas de mal temps, es celebraran a la mateixa sala de 
l’esdeveniment.
L’empresa es reserva el dret de variar la sala de l’esdeveniment per causes 
de força major, o per variació del nombre de comensals.
No està permès el llançament d’arròs ni confeti a les nostres 
instal·lacions. Tampoc es pot enganxar res a les parets sense el permís de 
l’establiment.
L’empresa disposa d’una assegurança de responsabilitat civil, que cobreix 
totes les instal·lacions, amb excepció del pàrquing.
La contractació de l’esdeveniment al nostre restaurant, implica 
l’acceptació d’aquestes condicions.



Camí de Can Ametller s/n
08195 Sant Cugat del Vallès

Barcelona

T.: 93 674 91 51
www.canametller.com
info@canametller.com


