MAsiAcan  CARTA OTONO | INVIERNO 2025-26
AMETLLER

PARA EMPEZAR LOS ENTRANTES FRIOS I CALIENTES 1/2 Racién

Pan de Coca con Tomate y Aceite de Oliva Virgen Extra 4,50 €
Ensalada de Burrata con Trilogia de Tomates y Pesto 9,00 € 15,00 €
Virutas de Foie Fresco con Aceite de Oliva, Sal Maldon y Nuestras Tostadas 15,50 €
Jamon Ibérico con Pan de Coca y su Tomate 16,00 € 26,80 €
Croquetas Caseras de Cola de Buey con Mayonesa de Mostaza 3,00 €/unidad
Caldo Casero con Pelota y Galets 13,50 €
Patatas Bravas al estilo de la Masia con Sobrasada y Huevo de Codorniz 13,90 €
Tagliatelle Trufados con Ceps y Gambas 14,30 €
Salteado de Setas de Temporada con Tocino Crujiente y Aceite de Trufa 14,50 €
Chips de Alcachofas con salsa Romesco 14,50 €
Langostinos en Tempura con Miel Picante 8,50 € 14,80 €
Pulpo Melado sobre Gratén de Patata al Estilo Can Ametller 11,95€ 19,20 €

PARA COMPARTIR NUESTRO PICA- PICA (Min. 2 Pers.)

Jamon Ibérico con Pan de Coca y su Tomate

Virutas de Foie Fresco con Aceite de Oliva y Sal Maldon
Ensalada de Burrata con Trilogia de Tomates y Pesto
Langostinos en Tempura con Miel Picante

Croquetas Caseras de Cola de Buey con Mayonesa de Mostaza

DEL MAR A NUESTRA MESA, LOS PESCADOS

21,90€/ P. Persona

Lomo de Salmodn con Wok de Verduras y salsa Teriyaki 18,60 €
Lubina al Gusto (Horno, Brasa, a la Sal o a la Donosti) 20,50 €
Lenguado a la Meniere de Mantequilla Noisette y Esparragos en Tempura 22,50 €
Rodaballo a la Donosti con Patatas Panadera 24,90 €
PREMIADOS POR NUESTROS BACALAOS

Bacalao Confitado con Pisto y Chips de Violeta 22,90 €
Bacalao Melado con Crema de Manzana con Ajo y Aceite de Miel 23,50 €
Bacalao a la Ampurdanesa con Crujiente de Puerro 23,50 €
LA ESPECIALIDAD DE LA NUESTRA COCINA | LOS "ARROCES"” CON MAYUSCULAS
Arroz Cremoso de Ceps con Secreto Ibérico 18,20 €
Arroz Negro de Marisco con Alioli suave 18,90 €
Arroz de Pato con Setas de Temporada y Foie 21,50 €
Arroz del Seiiorito (Sepia, Rape y Gambas) 24,40 €
Arroz Caldoso de Bogavante con Almejas 28,50 €

*Todos nuestros arroces los podemos hacer con fideos si lo prefieren

CARNES CON UN SABOR DIFERENTE A LA BRASA

El Caneldn de la Masia de Carrilleras Ibérica con Queso Idiazabal 17,50 €
Medianas y Costillas de Cordero a la Brasa con Alcachofas y salsa Romesco 19,50 €
Costillar Ibérico a Baja Temperatura en salsa de Miel y Romero con Patatas al Gajo 19,90 €
Confit de Pato con guarnicion de Manzana y salsa de Arandanos al Pedro Ximénez 22,90 €
Solomillo de Ternera a la Brasa con Patatas Fritas Caseras y Pimientos del Padron 26,90 €
Chuletén de Ternera de 500gr Madurado a la Brasa, 45 dias de Maduracion con Bastoncitos 35,50 €

de Boniato y salsa BBC al Bourbon

10% I.V.A Incluido | Disponemos de informacion para personas alérgicas. Consultar a nuestro personal de servicio.



