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Mini Taco de Guacamole Tradicional amb “Pico de Gallo”
Mini Taco de Guacamole Tradicional con"Pico de Gallo”

Virutas de Foie con Tostaditas Crujientes y Mermelada de Pétalos de Rosa

Patates Braves al estil de Can Ametller amb Sobrassada i Ou de Codorniu (4u)
Patatas Bravas al estilo de Can Ametller con Sobrasada y Huevos de Codorniz % @

Taula de Formatges amb Torradetes i Mermelada 4
Tabla de Quesos con Tostadas y Mermelada @

Xips de Carxofes amb salsa Romesco g
Chips de Alcachofas con salsa Romesco % (m

Mini Sandvitx Vegetal amb Salmé @ @
Mini Sandwich Vegetal con Salmén

Mini Sandvitx Trufat de Pernil Ibéric % o
Mini Sandwich Trufado con Jamon Ibérico “é=

Mini Hamburguesa de Vedella amb Formatge (4u) @ 0
Mini Hamburguesa de Ternera con Queso (4u)

Barqueta de Calamars amb Maionesa Ras el Hanout

Barquita de Calamares con Mayonesa Ras el Hanout @@ @
Pop Melat sobre Cremds de Patata (6u)

Pulpo Melado sobre Cremoso de Patata (6u) @ w

Fingers de Pollastre amb Blat i salsa de Yuzo %

Fingers de Pollo con Maiz y salsa de Yuzo / @ @

Pinces de Tataki de Tonyina amb Sésam Blanc i Negre amb salsa Teriaki

Pinzas de Tataki de Atin con Sésamo Blanco y Negro con salsa Teriyaki % @

7,50 €

Encenalls de Foie amb Torradetes Cruixents i Melmelada de Pétals de Rosa @ 12,00 €

8,50 €

15,50 €

8,50 €

10,50 €

10,50 €

13,00 €

11,50 €

15,50 €

12,50 €

13,50 €

Podeu visualitzar Podeu visualitzar aqui Podeu visualitzar aqui el
aqui les noves la proposta vegana MENU DEGUSTACIO

propostes de la carta!
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www.canametller.com | info@canametller.com
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Per comencar els ENTRANTS freds i calents | Para empezar los ENTRANTES frios y calientes

Pernil Ibéric amb Pa de Vidre i el seu Tomaquet *Opcié V2 Racié % 26,75 €
Jamon Ibérico con Pan de Cristal y su Tomate *Opcién 2 Racién

Amanida de Burrata amb Trilogia de Tomaquets al Pesto i Fulles d’ Alfabrega 0 17,00 €
Ensalada de Burrata con Trilogia de Tomates al Pesto y Hojas de Albahaca

Amanida César de la Masia amb Pollastre ECO i Parmigiano Reggiano 6 % 13,50 €
Ensalada César de la Masia con Pollo ECO y Parmigiano Reggiano

Crema de Carabiners amb Ravioli de Marisc Casola g @ o 16,90 €
Crema de Carabineros con Ravioli de Marisco Casero /

Caldo Casola amb Pilota i Galets @ (Pot n luten) 13,50 €
Caldo Casero con Pelota y Galets ot ser sense glute

Timbal d’Alvocat amb Gamba Brasejada i Canonges @ @ 16,90 €
Timbal de Aguacate con Gamba Braseada y Candnigos

Carxofes Confitades farcides de Brandada de Bacalla @ 17,50 €
Alcachofas Confitadas rellenas de Brandada de Bacalao

Calcots en Tempura amb salsa Romesco 4 : 16,90 €
“Calgots” en Tempura con salsa Romesco %

Tagliatelle Trufats amb Gambes i Ceps % @ G 17,90 €
Tagliatelle Trufados con Gambas y Ceps

Pop Melat sobre Graten de Patata a I'Estil Can Ametller @ 6 20,90 €

Pulpo Melado sobre Gratén de Patata al Estilo Can Ametller

Croquetes Casolanes de Carn d “Olla amb Maionesa de Kimchi @ 0 @ 14,90 €
Croquetas Caseras de Cocido con Mayonesa de Kimchi

Llagostins en Tempura amb Mel Picant @ @ 15,90 €
Langostinos en Tempura con Miel Picante

Sonsos amb Ou Ferrat de Corral @ % @ 16,50 €
Sonsos con Huevo Frito de Corral

Cargols al estil de la Masia amb Herbes Aromatiques amb Allioli de Piment6 Vermell 15,90 €

Caracoles al estilo de la Masia con Hiervas Aromaticas con Allioli de Pimentén Rojo

Per compartir el nostre PICA- PICA (min. 2 pers.) | Para compartir nuestro PICA-PICA

Pernil Ibéric amb Pa de Vidre i el seu Tomaquet
Jamon Ibérico con Pan de Cristal y su Tomate

Encenalls de Foie Fresc amb Oli d'Oliva i Sal Maldon %
Virutas de Foie Fresco con Aceite de Oliva y Sal Maldon

Amanida de Burrata amb Trilogia de Tomaquets al Pesto i Fulles d " Alfabrega
Ensalada de Burrata con Trilogia de Tomates al Pesto y Hojas de Albahaca o

Llagostins en Tempura amb Mel Picant 4w

Langostinos en Tempura con Miel Picante % @

Croquetes Casolanes de Carn d "Olla amb Maionesa de Kimchi % o @
Croquetas Caseras de Cocido con Mayonesa de Kimchi

Del mar a la nostra taula, els PEIXOS | Del mar a nuestra mesa, los PESCADOS

23,90 €/ P. Persona

Llobarro al Gust (Forn, Brasa, a la Sal o a la Donosti) 20,50 €
Lubina al Gusto (Horno, Brasa, a la Sal o a la Donosti)

Suprema de Corball amb salsa de Safra i Tirabecs @ % 20,90 €
Suprema de Corvina con salsa de Azafran y Tirabeques 0

Tataki de Tonyina Vermella amb Sésam Blanc i Negre, Hummus % @ 21,50 €
de Pebrot Rostit i Verduretes en Tempura ;

Tataki de Atdn Rojo con Sésamo Blanco y Negro, Hummus de Pimiento Asado y Verduritas en Tempura
Rap a la Gaditana amb Maionesa Ras el Hanout i Xips d’Alberginia 24,50 €
Rape a la Gaditana con Mayonesa Ras el Hanout y Chips de Berenjena @ @ @ %

Suquet del Senyoret amb Turbot, Gambes, Cloises i la seva Patata ; 24,50 €
“Suquet” del Sefiorito con Rodaballo, Gambas, Aimejas y su Patata Q @ @

L'ESPECIALITAT de la nostra cuina | La ESPECIALIDAD de nuestra cocina

Els "ARROSSOS” amb majuscules | Los “ARROCES” con mayusculas
Arros Caldds de Llagosta (Min. 2 persones) @ @ . 27,50 €
Arroz Caldoso de Langosta (Min. 2 personas) ‘M
Arros Negre amb Escamarlans gratinat amb Allioli suau @@ @ 21,50 €
Arroz Negro con Cigalas gratinado con Allioli suave Tlr

Arros d’Anec amb Bolets de Temporada i Foie @ W 21,50 €
Arroz de Pato con Setas de Temporada y Foie

Arros Cremos de Ceps amb Secret Ibéric @ 19,50 €
Arroz Cremoso de Ceps con Secreto Ibérico

Arros del Senyoret (sépia, rap i gambes) @ @ 25,90 €
Arroz de Sefiorito (sepia, rape y gambas)

Arros Sucarrat de Carabiners @ ‘ @ ‘ 23,90 €
Arroz “Sucarrat” de Carabineros W ﬁr @

Arros Salvatge de Pop amb Maionesa de Kimchi e @ @ 22,50 €
Arroz Salvaje de Pulpo con Mayonesa de Kimchi

Arros Sec amb Ceps i Mitjana de Vaca (Min. 2 persones) @ 29,90 €
Arroz Seco con Ceps y Chuletdn de Vaca (Min. 2 personas) W

*Tots els nostres arrossos els podem fer amb fideus si ho preferiu/
Todos nuestros arroces los podemos hacer con fideus si lo prefieren

Premiats pels nostres BACALLANS | Premiados por nuestros BACALAOS

Bacalla Melat amb Crema de Poma i All i Oli de Mel e % @ 23,50 €
Bacalao Melado con Crema de Manzana y “All i Oli” de Miel

Bacalla al Pil Pil d Olives de Kalamata amb Cocotxes \ 25,50 €
Bacalao al Pil Pil de Olivas de Kalamata con Cocochas @@

Bacalla a la Llauna amb Mongetes del Ganxet 23,50 €
Bacalao a la “Llauna” con Judias del “Ganxet”

Bacalla amb Cruixent de Peus de Porc i Chutney de Pinya @ ‘ 23,50 €
Bacalao con Crujiente de Pies de Cerdo y Chutney de Pifia (Q

Bacalla Marinat amb Yuzu Miso i Algues Wakame 23,50 €
Bacalao Marinado con Yuzu Miso y Algas Wakame @ @

1/ i/
CARNS amb un sabor diferent a la { )I'ASA | CARNES con un sabor diferente a la ) I'ASA

Filet de Vedella a la Brasa al Aroma de Romani amb Patates Fregides Casolanes i Pebrots del Padré 26,90 €
Solomillo de Ternera a la Brasa al Aroma de Romero con Patatas Fritas Caseras y Pimientos de Padron

Steack Tartar amb Gelat de Mostassa a la Antiga i Torradeta Cruixent

Steack Tartar con Helado de Mostaza a la Antigua y Tostadita Crujiente @ @ @ @ @

Tomahawk de Kg Madurat a la Pedra amb Patates Fregides Casolanes i Pebrots del “Piquillo” 69,90 €
i Esparrecs Balders a la Brasa ,

Tomahawk de Kg Madurado a la Piedra con Patatas Fritas Caseras y Pimientos del Piquillo %

y Esparragos Verdes a la Brasa

25,00 €

Canelod XL de Pollastre de Corral amb Beixamel de Foie i Tofona ’ @ 6 19,00 €
Canelén XL de Pollo de Corral con Bechamel de Foie y Trufa W e

Costelles de Cabrit Arrebossades amb Patates Pont Neuf 20,50 €
Costillas de Cabrito Rebozadas con Patatas Pont Neuf % @

Costellam Ibéric a Baixa Temperatura amb salsa de Mel i Mostassa amb Morter de Moniato 20,90 €
i Xips de Iuca
Costillar Ibérico a Baja Temperatura con salsa de Miel y Mostaza con Mortero de Boniato y Chips ae Yuca

Ploma Ibérica a la Brasa amb salsa de Café Paris i Patates Grill % 0 21,50 €
Pluma Ibérica a la Brasa con salsa de Café Paris y Patatas Grajo W @
10 % I.V.A. Inclos | Incluido

Disposem d'Informacio per a Persones Al'lérgiques. Consulteu al Nostre Personal de Servei.
Disponemos de Informacion para Personas Alérgicas. Consultar a Nuestro Personal de Servicio.
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API/ CACAUETS/ CRUSTACIS/ FRUITS GLUTEN/ GRANS DE oul LLETI MoOL.LUSCS/ MOSTASSA | PEIX1 SOJA/ SULFITS/
APIO  CACAHUETES  CRUSTACEOS DE PELA/ GLUTEN SESAM/ DERIVATS/  LACTOSA/  MOLUSCOS DERIVATS/ DERIVATS/ SOJA SULFITOS
FRUTOS GRANOSDE  HUEVOY LECHEY MOSTAZAY PESCADO Y

DE CASCARA SESAMO  DERIVADOS DERIVADOS DERIVADOS



